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FORMULARZ CENOWY

Pakiet nr 4 - Dostawa miesa, wedlin i produktéw miesnych

kod CPV 15100000-9 Produkty zwierzece, mieso i produkty miesne

Zatacznik nr 4/d do SIWZ

Wymagane jest wypetnienie kazdego wiersza, a tym samym zapewnienie dostaw petnego asortymentu ujetego w danym pakiecie. W przypadku niewypetnienia jednego lub
wiecej wierszy uznaje sie, ze Wykonawca zapewnia dostawy tych artykutéw w cenie podanej w ofercie dla danego pakietu.

Lp.

KOD CPV
uzupetniajacy

Nazwa artykutu

Pojemnos¢
opakowania

Jedn.
miary

Szacunkowa
zamowiona
ilos¢ w
okresie
trwania
umowy

Cena jedn.
brutto w zt.

taczna cena
brutto w zt.
(kol.6xkol.7)

6

15112220-4

Filet z indyka L2

1. posiada certyfikat jakosci zywnosci QAFP
2. barwa bladorézowa, pozbawione skéry i kosci; bez krwawych wylewdw; zapach charakterystyczny dla gatunku miesa, bez obcych zapachéw $wiadczacych o procesach rozktadu
miegsa przez drobnoustroje

kg

115

15112100-7

Filet z kurczaka 2

1. posiada certyfikat jakosci zywnosci QAFP
2. barwa bladorézowa, pozbawione skory i kosci; bez krwawych wylewdw; zapach charakterystyczny dla gatunku miesa, bez obcych zapachdw swiadczacych o procesach rozktadu
miesa przez drobnoustroje

kg

140

15112120-3

R 1,2

Gulaszowe indycze

1. posiada certyfikat jakosci zywnosci QAFP

2. barwa bladorézowa, konsystencja jedrna, elastyczna; zapach charakterystyczny, bez obcych zapachéw swiadczacych o procesach rozktadu migsa przez drobnoustroje

kg

13

15113000-3

. 1,2

Karczek wieprzowy

1. posiada certyfikat jakosci zywnosci QAFP

2. barwa bladorézowa do czerwonej; konsystencja jedrna, elastyczna, zagtebienie zrobione palcem szybko sie wyréwnuje; zapach charakterystyczny dla danego miesa

kg

42

15112100-7

Kurczak 2

1. posiada certyfikat jakosci zywnosci QAFP

2. dobrze wyksztatcone tuszki, skora na catej powierzchni pozbawiona pierza, matowa; zapach charakterystyczny dla gatunku miesa, bez obcych zapachéw swiadczacych o
procesach rozktadu migsa przez drobnoustroje

kg

20

15113100-4

Schab wieprzowy bez kosci L2

1. posiada certyfikat jakosci zywnosci QAFP
2. barwa bladorézowa do czerwonej; konsystencja jedrna, elastyczna, zagtebienie zrobione palcem szybko sie wyréwnuje; zapach charakterystyczny dla danego migsa

kg

15113000-3

. 21,2
Szynka wieprzowa bez kosci
1. posiada certyfikat jakosci zywnosci QAFP
2. barwa bladorézowa do czerwonej; konsystencja jedrna, elastyczna, zagtebienie zrobione palcem szybko sie wyréwnuje; zapach charakterystyczny dla danego migsa

kg

118

15112100-7

Udka z kurczaka ™2

1. posiada certyfikat jakosci zywnosci QAFP

2. skora sucha, matowa, konsystencja jedrna, elastyczna; zapach charakterystyczny, nie dopuszcza sie wylewéw krawawych, bez obcych zapachdw swiadczacych o procesach
rozktadu miesa przez drobnoustroje

kg

26




R L 21,2
topatka wieprzowa bez kosci
1. posiada certyfikat jakosci zywnosci QAFP kg
2. mieso $wieze, bez wylewdw krwawych; barwa naturalna, charaktrerystyczna dla tego rodzaju miesa, nie dopuszcza sie obcych zapachéw $wiadczacych o procesach rozktadu
9 15113000-3 migsa przez drobnoustroje 56
R R K , R . 1,2
Mieso mielone wieprzowe (bez dodatkéw, w sktadzie tylko mieso)
1. posiada certyfikat jakosci zywnosci QAFP kg
2. barwa bladorézowa do czerwonej; drobnomielone; zapach charakterystyczny dla danego migsa; nie dopuszcza sig¢ obcych zapachéw $wiadczacych o procesach rozktadu migsa
10 15131400-9 przez drobnoustroje 18
. . 1,2
Kietbasa szynkowa (bez subst. konserwujgcych)
1. posiada certyfikat jakosci zywnosci QAFP kg
11 2. powierzchnia czysta, sucha, bez nalotéw, plam i przebarwien; bez obcych barw i przebarwien w przekroju; smak i zapach delikatny; niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o
15131130-5 nieswiezosci; brak zanieczyszczer chemicznych, brak oznak i obecnosci plesni 7
. . . 1,2
Kietbaski cielece (bez subst. konserwujgcych)
1. posiada certyfikat jakosci zywnosci QAFP kg
2. powierzchnia czysta, sucha, bez nalotéw, plam i przebarwien; bez obcych barw i przebarwien w przekroju; smak i zapach delikatny; niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o
12 15131130-5 nieswiezosci; brak zanieczyszczer chemicznych, brak oznak i obecnosci plesni 33
K . L . . . 1,2
Filet pieczony z piersi indyczej pokrojony (bez subst. konserwujgcych)
1. posiada certyfikat jakosci zywnosci QAFP kg
13 15112120-3 2. powierzchnia przekroju wedlin lekko wilgotna; smak oraz zapach charakterystyczny dla danego gatunku. Niedopuszczalny smak i zapach obcy mogacy Swiadczy¢ o nieswiezosci 14
. . 1,2
Kurczak gotowany pokrojony (bez subst. konserwujacych)
1. posiada certyfikat jakosci zywnosci QAFP kg
2. powierzchnia przekroju wedlin lekko wilgotna; smak oraz zapach charakterystyczny dla danego gatunku. Niedopuszczalny smak i zapach obcy mogacy $wiadczy¢ o nieswiezosci
14 115131500-0 7
A L . . 1,2
Paréwki z szynki (min. 95% zawart. miesa, bez subst. konserwujacych)
1. posiada certyfikat jakosci zywnosci QAFP kg
2. powierzchnia czysta, sucha, bez nalotéw, plam i przebarwien; bez obcych barw i przebarwien w przekroju; smak i zapach delikatny; niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o
15 15131130-5 nie$wiezosci; brak zanieczyszczen chemicznych, brak oznak i obecnosci plesni 11
. . . . 1,2
Poledwica drobiowa pokrojona (bez subst. konserwujgcych)
1. posiada certyfikat jakosci zywnosci QAFP kg
2. powierzchnia przekroju wedlin lekko wilgotna; smak oraz zapach charakterystyczny dla danego gatunku. Niedopuszczalny smak i zapach obcy mogacy $wiadczy¢ o nieswiezosci
16 (15131135-0 15
. . 1,2
Poledwica sopocka (bez subst. konserwujgcych)
1. posiada certyfikat jakosci zywnosci QAFP kg
2. powierzchnia przekroju wedlin lekko wilgotna; smak oraz zapach charakterystyczny dla danego gatunku. Niedopuszczalny smak i zapach obcy mogacy $wiadczy¢ o nieswiezosci
17 (15131410-2 13
R . 1,2
Szynka domowa wieprzowa (bez subst. konserwujacych)
1. posiada certyfikat jakosci zywnosci QAFP kg
2. powierzchnia przekroju wedlin lekko wilgotna; smak oraz zapach charakterystyczny dla danego gatunku. Niedopuszczalny smak i zapach obcy mogacy $wiadczy¢ o nieswiezosci
18 |15131410-2 4
razem

WYMAGANIA JAKOSCIOWE DLA ARTYKUtOW ZYWNOSCIOWYCH DOSTARCZANYCH DO ODDZIAtOW

! Wymagania ogélne

podpis wykonawcy lub osoby upowaznione;j



1.Jakos¢ przyjmowanego surowca musi odpowiada¢ normom handlowym oraz wymaganiom specyfikacji zamawiajacego, czyli wtasciwosci Srodkéw spozywczych okreslonych jako pozadane — stan idealny do matych odchylen.
2. Jakos¢ organoleptyczna zywnosci, ktérej nie mozna ocenic¢ przy przyjeciu towaru, sprawdzana jest przy przygotowywaniu positku. W przypadku nie spetnienia wymagan surowiec zostaje zwrdcony do dostawcy, a fakt odnotowany w formularzu
reklamacyjnym. Mieso i wedliny musza by¢ $wieze, nie mrozone.
3.Znakowanie artykutéw spozywczych musi zapewnic ich petng identyfikowalno$¢. W przypadku nieodpowiedniego oznakowania srodkéw spozywczych oraz po dacie minimalnej trwatosci lub przekroczonym terminie przydatnosci do spozycia
nastgpi odmowa przyjecia, odnotowana w formularzu reklamacyjnym.
4. Materiat opakowaniowy i transportowy musi by¢ dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.
5. Dostawca musi funkcjonowaé zgodnie z aktualnymi wymaganiami prawa zywnos$ciowego, sposdb dostawy oraz dostarczana zywno$¢ musi by¢ zgodna z wszystkimi wymaganiami prawa zywno$ciowego.
2 Wymagania jakie musi spetni¢ dostawca i dokumenty, ktérymi musi dysponowac¢:
- Mieso i wedliny dostarczane w czystych, odrebnie zamknigetych pojemnikach przeznaczonych do przewozu miegsa i wedlin, przy utrzymaniu odpowiedniej dla tego rodzaju towaru temperatury podczas transportu.
- Mieso i produkty miesne zaopatrzone w etykiety identyfikujace producenta, wskazujgce date waznosci i numer partii
- Swiadectwo nadzoru weterynaryjnego zaktadu, z ktérego pochodzi mieso i surowce rzezne
- O$wiadczenie o wdrozeniu zasad GMP/GHP oraz systemu HACCP lub Systemu Zarzadzania Bezpieczeristwem Zywnosci
- Dokument dopuszczajacy do transportu zywnosci samochody transportowe dostawcy
- Decyzja PPIS lub PIW zezwalajacg na dziatalno$¢ w zakresie produkcji i obrotu zywnoscia, zatwierdzajaca zakres prowadzonej dziatalnosci
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