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FORMULARZ CENOWY
Pakiet nr 2 - Dostawa nabialu

kod CPV 15500000-3 Produkty mleczarskie; 15890000-3 Rozne produkty spozywcze i produkty suszone

Zakacznik nr 4/b do SWZ

Wymagane jest wypelnienie kazdego wiersza, a tym samym zapewnienie dostaw petnego asortymentu ujetego w danym pakiecie. W przypadku niewypetnienia
Jjednego lub wigcej wierszy uznaje sie, ;e Wykonawca zapewnia dostawy tych artykuléw W cenie podanej w ofercie dla danego pakietu.

Szacunko
Pojemno wa
KOD CPV . zamowion . Laczna cena
.. §¢ Jedn. o s Cena jedn.
Lp. [uzupetniaja Nazwa artykutu . ailos¢ w brutto w zt.
opakowa | miary .| brutto w zt.
cy nia okresie (kol.6xkol.7)
trwania
umowy
1 2 3 4 5 6 7 8
Produkty nie moga by¢ w opakowaniach plastikowych oznakowanych symbolami cyfrowymi: 3; 6; 7 (informacja z jakiego tworzywa opakowania zostaty wykonane)
Jajka kurze z wolnego wybiegu L 1 lub 2 *
1242000-5 1. z symbolem "0" - z chowu ekologicznego
1 2. skorupa: o normalnym ksztalcie, nieuszkodzona; zapach: swoisty, bez obcego zapachu - szt 1750
Jogurt grecki (bez mleka w proszku) *
1. ukwaszony czystymi kulturami bakterii fermentacji mlekowej
2 15551310-1 |2. barwa biata do lekko kremowej, smak i zapach czysty, lekko kwasny, orzezwiajacy, bez obcych smakow i zapachow 3309 szt 60
Jogurt naturalny 3% (bez mleka w proszku) *
1. ukwaszony czystymi kulturami bakterii fermentacji mlekowej
3 15551310-1 |2. barwa biata do lekko kremowej, smak i zapach czysty, lekko kwasny, orzezwiajacy, bez obcych smakow i zapachow 400g szt 680
Jogurt naturalny 2,5% bez laktozy (bez mleka w proszku) *
1. ukwaszony czystymi kulturami bakterii jogurtowych
4 15551310-1 |2. barwa biata do lekko kremowej, smak i zapach czysty, lekko kwasny, orzezwiajacy, bez obcych smakow i zapachow 200g szt 12
Jogurt naturalny kokosowy (bez mleka w proszku) *
1. barwa biata, smak lekko kwasny, wyczuwalny sapach kokosu, smak $wiezy i przyjemny, bez konserwantowi substancji zaggszczajacych, bez laktozy i nabiatu, wolny od soi,
bez barwnijow, glutenu i GMO, zawarto$¢ zywych kultu bakterii, bez cukru
5 ]15551310-1 1509 szt 35
Jogurt owocowy kokosowy (bez mleka w proszku) *
1. barwa biata, smak lekko kwasny, wyczuwalny sapach kokosu, smak s§wiezy i przyjemny, bez konserwantowi substancji zaggszczajacych, bez laktozy i nabialu, wolny od soi,
6 ]15551310-1 [bvez barwnijow, glutenu i GMO, zawartosé zywych kultu bakterii, bez cukru 1509 szt 70
Kefir (bez mleka w proszku) !
1. w skladzie mleko nie sterylizowane , zywe kultury bakterii i drozdze kefirowe
7 15551500-0 |2. konsystencja jednolita, zawiesista; barwa biata do lekko kremowej; bez obcych smakéw i zapachow 400g szt 20




Margaryna roslinna migkka !

1. z przewagg oleju rzepakowego/Inianego lub stonecznikowego, bez konserwantow, brak substancji zaggszczajacych, 100 % roslinna, bez sztucznych barwnikéw i aromatow,

8 15530000-2 zawarto$¢ kwasow Omego3 i Omega 6, zawartosc wit A D 2509 szt 30
1
Masto 82% ttuszczu mlecznego
1. bez dodatku thuszczu roslinnego
9 |15530000-2 |, bawa jasna, jednolita, konsystencja jednolita, zwarta 2009 szt 640
s . . 1
Mileko swieze mikrofiltrowane 3,2% - 3,8%
1. dla mleka o krotkim terminie spozycia - mikrofiltrowane, $wieze
10 15511500-8 |2. smak i zapach czysty, charakterystyczny dla mleka, barwa jasna, biala 1000 ml szt 1700
. 1
Mleko w kartonie 3,2% - 3,8%
1. dla mleka o krotkim terminie spozycia - mikrofiltrowane, $wieze
11 15511500-8 2. smak i zapach czysty, charakterystyczny dla mleka, barwa jasna, biala 1000 ml szt 510
1
Mleko bez laktozy 3,2% -3,5%
1. dla mleka o krotkim terminie spozycia - mikrofiltrowane, $wieze, w skladzie enzym laktaza
12 15511500-8 2. smak i zapach czysty, charakterystyczny dla mleka, barwa jasna, biala 1000m| szt 12
. , .. . N
Ser bialy kostka polttusty (zapakowany w pergamin i ew. zabezpieczony folia)
1. z ukwaszonego mleka krowiego, bez zawartosci spulchniaczy, ulepszaczy, barwnikow, czy konserwantow
13 115542100-0 |2 struktura jednolita, zwarta, barwa biaa, jednolita w calej masie 2509 szt 130
. , .. . N
Ser bialy pottlusty (zapakowany w pergamin i ew. zabezpieczony folia)
1. z ukwaszonego mleka krowiego, bez zawartosci spulchniaczy, ulepszaczy, barwnikow, czy konserwantow
14 115542100-0 |2 struktura jednolita, zwarta, barwa biaa, jednolita w calej masie - kg 34
. . . . 1
Ser bialy wiaderko (bez dodatku cukru i subst. zaggszczajacych)
1. z ukwaszonego mleka krowiego, bez zawartosci spulchniaczy, ulepszaczy, barwnikow, czy konserwantow
15 15542200-1 |2. struktura jednolita, zwarta, barwa biata, jednolita w calej masie 10009 szt 45
1
Ser mozzarella
1.bez zawartosci konserwantow tj. od E-249 do E-252 i substancji zaggszczajacych, kwasu cytrynowego E-330, skrobii ziemniaczanej
16 15542200-1 |2 konsystencja zwigzta lub smarowna, jednolita, bez ziarnisto$ci; barwa jednolita 1259 szt 10
Ny . . . 1
Ser z6tty krojony typu gouda (bez zawart. subst. konserwujacych E249 -E252 oraz barwnika annato)
1. zawiera wylacznie mleko, podpuszczke i kultury bakterii oraz sol; bez dodatku tluszczow roélinnych
17 |15544000-3 2. migzsz migkki, elastyczny, jednolity w calej masie, zwarty; barwa charakterystyczna dla gatunku sera, bez zaple$nienia 1509 szt 80
Ny . . . 1
Ser z6tty krojony typu gouda bez laktozy (bez zawart. subst. konserwujacych E249 -E252 oraz barwnika annato)
1. zawiera wylacznie mleko, podpuszczke i kultury bakterii, enzym laktazg oraz sol; bez dodatku thuszczow roslinnych
18 |15544000-3 2. migzsz migkki, elastyczny, jednolity w calej masie, zwarty; barwa charakterystyczna dla gatunku sera, bez zaple$nienia 150g szt 10
., . . 1
Ser 261ty w kostce typu gouda (bez zawart. subst. konserwujacych E249 -E252 oraz barwnika annato)
1. zawiera wylacznie mleko, podpuszezke i kultury bakterii oraz sol; bez dodatku tluszczow roélinnych
19 15544000-3 2. migzsz migkki, elastyczny, jednolity w calej masie, zwarty; barwa charakterystyczna dla gatunku sera, bez zaple$nienia - kg 26
Ser weganski typu gouda (zawarto$¢ oleju roslinnego min. 23%)
1. bez zawartosci mleka, substancji konserwujacych E249-E 252 oraz barwnika annato
20 115544000-3 |[2. miazsz migkki, elastyczny, jednolity w calej masie, zwarty; barwa charakterystyczna dla gatunku sera, bez zaple$nienia 1509 szt 5
. s 1
Serek homogenizowany naturalny bez zawartosci syropu glukozowo-fruktozowego
1. bez substancji zaggszczajacych; z zawarto$ciag Zywych kultur jogurtowych
21 |15542200-1 |2 konsystencja jednolita, bez ziarnistosci; barwa jednolita; bez oznak zaplesnienia 5009 szt 5
Smietana 12% (bez subst. zageszczajacych i skrobii modyfikowanej)
1. z zywymi kulturami bakterii mlekowych
22 115512200-2 |[2. ptyn jednorodny, bez klaczkéw $cigtego nabiatu, bez podstoju serwatki; barwa jednolita, jasnokremowa lub kremowa 250ml szt 30
Smietana 12% (bez subst. zageszczajacych i skrobii modyfikowanej)
1. z zywymi kulturami bakterii mlekowych
23 |15512200-2 |2. plyn jednorodny, bez ktaczkéw Scigtego nabiatu, bez podstoju serwatki; barwa jednolita, jasnokremowa lub kremowa 330ml szt 25




Smietana 18% (bez subst. zageszczajacych i skrobii modyfikowanej) !
1. z zywymi kulturami bakterii mlekowych

24 15512200-2 |2 plyn jednorodny, bez ktaczkéw Scigtego nabiatu, bez podstoju serwatki; barwa jednolita, jasnokremowa lub kremowa 250ml szt 55
Smietanka 30% (bez subst. zageszczajacych i skrobii modyfikowanej)
1. z zywymi kulturami bakterii mlekowych

25 15512300-3 |2. ptyn jednorodny, bez klaczkow écigtego nabiatu, bez podstoju serwatki; barwa jednolita, jasnokremowa lub kremowa 250ml Szt 48

WYMAGANIA JAKOSCIOWE DLA ARTYKULOW ZYWNOSCIOWYCH DOSTARCZANYCH DO ODDZIALOW

1 . .
Wymagania ogélne

1.Jakos$¢ przyjmowanego surowca musi odpowiada¢ normom handlowym oraz wymaganiom specyfikacji zamawiajgcego, czyli wtasciwosci srodkéw spozywczych okreslonych jako pozadane — stan idealny do matych odchylen.

2. Jakos$¢ organoleptyczna zywnosci, ktérej nie mozna oceni¢ przy przyjeciu towaru, sprawdzana jest przy przygotowywaniu positku. W przypadku nie spetnienia wymagan surowiec zostaje zwrécony do dostawcy, a fakt odnotowany w formularzu reklamacyjnym.
3.Znakowanie artykutéw spozywczych musi zapewni¢ ich petng identyfikowalno$é. W przypadku nieodpowiedniego oznakowania srodkéw spozywczych oraz po dacie minimalnej trwatosci lub przekroczonym terminie przydatnosci do spozycia nastgpi odmowa przyjecia,

odnotowana w formularzu reklamacyjnym.
4. Materiat opakowaniowy i transportowy musi by¢ dopuszczony do kontaktu z zywnoscia.

5. Dostawca musi funkcjonowa¢ zgodnie z aktualnymi wymaganiami prawa zywnosciowego, sposéb dostawy oraz dostarczana zywno$¢ musi by¢ zgodna z wszystkimi wymaganiami prawa zywnosciowego.

Dostarczane jaja, przy kazdej dostawie muszg posiada¢ dokument identyfikacyjny dla jaj konsumpcyjnych spetniajacych odpowiednie wymogi prawne.

razem

podpis wykonawcy lub osoby upowaznione;j
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