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Przeprowadzonej przez upowaznionego (-yeh) przedstawiciela (-1) Panstwowego Wojewodzkiego / Powiatowego

/ Granicznego® Inspektora Sanitarnego w Gliwicach

.................... ,’k}kﬁsk.f\.\?rk.....’.'..’?.p. s BT Oaum ""Mbﬂ"n‘«ﬁfmtff
A \
. ¢ -

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 ust. 1 pkt ..... +/.... 1art. 25 ust. 1 ustawy z dnia 14 marca 1985 r.
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z ... 045, poz. ....... 3 PR ), w zwiazku z art. 67
§118§2 %stawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. z ...<20&... poz.,
............. )- r.{g-.a.-.-. .‘-I...u;\.'i--......)

Sposéb przeprowadz;ma kontroli okres§la Procedura urzgdowej kontroli Zzywnosci oraz materialdéw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnosciag PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 104/17 Gtéwnego Inspektora
Sanitarnego z dnia 8 maja 2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania urzgdowej kontroli Zywnosci oraz
materiatlow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Na-podstawie art. 48 ust-H pkt- 1-ustawy z-divia-6-marea- 204 8-r-Prawo przedsigbioredw

6 sl

................................. y— oraz na podstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzgdowych przeprowadzanych w celu
sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym 1 zZywnosciowym oraz regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat
1dobrostanu zwierzat (Dz. Urz. UE L 165 z 30.04.2004, str. 1, z pozn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne,
rozdz. 3, t. 45, str. 200, z pézn. zm.) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczg¢cia kontroli.

I. Informacje ogdlne dotyczace kontrolowanego zakladu.

1. Zaktad:
] 1\ o o
‘{ ...... WAL Aok ANSY i‘f\*-»tv‘f .......... R e
(pe!na nazwa, wszystkie mezbedne dane dotvezqce identyfikacyi zakladu)
ORI ' O (Y VR TA TR SO <Y, .12 Y 2L Lo S
(adres)
NIP ... 05{ . 3.3 0%,
TEL. ...0e4.. 0L &45 ... 7.9 QR E-MAIL
Zaklad objgty nadzorem Na POASTAWIE: .......ciieiiiiieiiiiiit ettt ettt et e sae e sbees s e sbaassesbeesbesaeenbaensasbsensaensenes
....................... No.H224p2m U320 432 ATBT. b i QLN ZOR

(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)
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5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: OO XY b LT

cesasersnastrrnnn deesnssssens

II. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownmikéw i inne informacje
charakteryzujgce zakiad).
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III. Ustalenia pokontrolne
1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione W pkt. .....c.ccoceevernnsvrienerneeenn zabh. nr cooovviei e
1 R SN TSR NE S st R e o e 1 R BT U R S R e
(imig, nazwisko, stanowisko)
grzywng wdrodze mandatu KATBEEQ ......ammmmimammmsmsvissnsmmes W WYSOKOSCL vevvvveriveernersveninennens zt
(nr mandatu karnego)
T POIBEAVNE soorecumsmnsomionss o om0 e e R 5 S B R A oS MR PSR ISR SR SRS ;
(podstawa prawna) e m—
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia .........cccccevveccnninnnnens B cssussssnsnsrmmsonssmascvin

(po uprzednim wysluchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczeniefia oraz uwzgledniajge informacje o sytuacji materialnej
pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 §1, §2, §3 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usuniecia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych:

......................................................................................................................................................................

.........................................................................................................................................................................

.........................................................................................................................................................................

.....................................................................................................................................................................................

O usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowiazany zawiadomi¢ wiasciwego
panstwowego inspektora sanitarnego nie pézniej niz w ciagu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.
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4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu®.

Pan (i) wnosi/ nie wnosi” uwag 1 zastrzezen do stw:erdzonego stanu faktycznego:
.................................................................................. DB

- C; ‘1_'1(:1\
5. Uwagi 080bY KONtrolujace]......coveeuermearermeeeeiresicneriisnninennnst B oo e ST S A S AR
S S O P —
e \ -
6. Czas trwania kontrolis od ..o ﬁ? ......................... " T /{/ B et el eenacesomer e e nserresessiod st
. '
Protokot niniejszy wraz z zalgcznikami zostal sporzadzony w ...7%7%. 7. jednobrzmigcych egzemplarzach dla kazde;

ze stron, a nastepnie po odczytaniu i omowieniu zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

(podpis osoby kontrolujgcejf)

(podpisy swiadkow)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-agh’j" ........... o2 wa(; e L e
otrzymatepa(-am) w dniu .................. X195 030

(podpis i pieczec¢ odbierajgcego protokol)

Wiasciciel/osoba_upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokolu moze zglosic
zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyczg wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokdt nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Gliwicach powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzglgdem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono / nie
zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego.

(data, podpis kierownika komdrki organizacyjnej/
kierownika technicznego / zastepey)

" zaznaczyé wlasciwe
" skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktérych nie dotyczq przepisy ,, Prawo przedsigbiorcéw”.
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Pieczgb paristwoviege inspektora sanitarnego
INSPEKTOR TARNY
W GLIWICACH
Zalgcznik do protokolu kontroli sanitarnej i
N M5 HA0T L0 20820 AS zdnia . 402150

ARKUSZ OCENY ZAKLADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/ MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU

Z ZYWNOSCIA "
z’; v 2 _l ;
............. : .l.l.....\.;—........I’........."r'.....(."l.‘afl.'f‘..............'.':':l'.l...............J .}.:“.L’..'(..-.:..................................
7
............... ;«\mx””‘txj

I. INFORMACIJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKELADU NA PODSTAWIE
ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA | w1
; ; wpisa¢ ND
Zakres kontroli Niskie [Srednie| Wysokie (k?edy sl
® | © | ™ | dotyezy)
I | Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 9 18
Ukfad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — funkcjonalno$é, krzyzowanie sig ?’(9) 2 4
1 | drog, przestrzen robocza zakladu, zaplecze sanitarne pracownikow majacych
kontakt z zywnoscig.
Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podtogi, Sciany, sufity i zamocowane } 2 4
2 | w gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi, o§wietlenie pomieszczen s
produkcyjnych, sprzedazowych i magazynowych. =
: : 3 : : : (0)
3 Powierzchnie stykajgce sig z zywnoscig. Maszyny, urzadzenia, sprzet l,_(ll : @
wykorzystywane w procesie produkeji/sprzedazy.
{7 I 2
4 | Instalacja wodna i kanalizacja zaktadu. Systemy wentylacyjne. s
{0) 1 2
5 | Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie. ~/
fo) | 1 2
6 | Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie odpaddw. =
CAEEE
7 | Zabezpieczenie przed dostgpem osob postronnych. i
II | Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 32
Czystos¢ pomieszezen zakladu, w tym $rodkow transportu. Procesy 10 ) 8 16
1 | czyszczenia, mycia, dezynfekeji w catym procesie technologicznym (w tym L
urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakos¢ wody wykorzystywanej w zakladzie.
? Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, w tym ( O/ . H
zachowanie taficucha chiodniczego.
= . . e oY [ 3 5
3 H:gten? gsoblsta pracownikow, stan zdrowia oséb majgcych kontakt z {7
zywnoscig.

Y zaznaczyé wlasciwe
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I Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy zarzadzania 0 28 56
bezpieczenstwem Zzywnosci
| Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne pracownikow ‘Loj’ - :
(kwalifikacje zatrudnionych pracownikow).
Wiarygodno$éé przedsiebiorcy, w tym prawidlowosc f[ 0) 1 2
2 | i terminowoéé realizacji nakazow ujetych w decyzjach wiasciwych organow L
PIS i gotowos¢ do wspdlpracy. p
@ 9 17
3 | Prawidlowosé procedur i ich realizacji i (GHP, GMP, HACCP).
(U) 3 )
4 | Dzialania korygujgce przy stwierdzonych niezgodnosciach. \..
0y 5 10
5 | Sledzenie produktu (Traceability). -
. ; o - 0 4 8
6 Kontrola surowcow, pdtproduktéw i wyrobow gotowych przez producenta, N
w tym badania wiascicielskie. D>
0y 4 8
7 | Znakowanie. L/
IV | Profil dzialalnoéci — zgodnie z kategoryzacjg zakladéw 0 4 \_/_8
Suma punktéw O O 2
Suma punktow ogélem
. Niskie |Srednie| Wysokie
Kategoria ryzyka (N) (S) W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu
KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 50 pkt
Ryzyko srednie powyzej 15 do 50 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

1. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOL

-

SANITARNED NR ..cooviamvinesmismimmmmuas s mssssss s o Z. DNIA

-

111 UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

E KONTROLI

(Ejhm ...... / M

‘podpis kontrélowanego)

(podpis osoby kontrolujqcej)




