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Gliwice.21.05.2024 r.
(miejscowość L dala)

Przeprowadzonęj    przez    upoważnionego    (-yęb)    przedstawiciela    (±)    Państwowego    Wojcwódzkiego    /

Powiatoweao / Graricznego*) Inspektora Sanitamego w Gliwicach

fiinkcjonariwz publiczrD/ Just)ma Woźniak -st. asystenS, nr upoważnienia  SSP/057/63/24
fiinkcjonariusz publiczrD/ Elżbieta Kutkowska -st. asystent, nr upcNażnienia  SSP/057/49/24

(imię i nazwisko, stanoi^iisko służbowe, w uporważnień  do czyriności lcontrolrD)ch)

Kontrolę  przeprowadzono  na podstawie  4rr.  4  zósi  / pb j,  arr.  2j  e4sr:  /  ustawy  z dnia  14  marca  1985  r.  o
Państwowęj  lnspekęji Sanitamęj (Dz. U. z 2024, poz. 416'), w związku z arJ.  67§/, am.  68§/, §2 ustawy z dnia
14 czerwca 1960 r. Kodeksu postępowania administracyjnego (Dz. U. z 2024 r., poz. 572).
Sposób płzeprowadzania kontroli określa Procedura urzędowęj  kontroli żyvmości oraz materiałów i wyrobó`w
przeznaczonych   do   kontaktu  z   żyumością  PKflżMl   określona  w  zarządzeniu   nr)   /04/20j7  Głównego
lnspektma Sanitamego z dnia s mq/d 20/ 7 r. w sprauńe procedury urzędowęj kontroli ży`mości omz materiałów
i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żyvmością f zmienionych zarządzeniami nr 291/19 z dnia  13 grudnia
2019 r„ nr 7/23 z dnia 19 kwietnia 2023r.

Ę:###źf#ż###;ł.Fust.?Ł4Zi%#Ł2#Łć###*#TŹJŁffiyż6127%45rź
dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzędowych i innych czynności urzędowych przeprowadzanych w celu
zapewrienia  stosowania  prawa  Żywnościowego  i  paszowęgo  oraz  zasad  dotyczących  zdrowia  i  dobrostanu
zwierząt,  zdmowia  roślin  i  środków  ochrony  roślin,  zmieniąjące  rozporządzenia  Parlamentu  Europęjskiego    i
•Rady (WE) nr 999#001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069#009, (WE) nr 1107Ą009, (UE) m 1151#012, (UE)
nr 652#014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016#031, rozporządzenia Rady (WE) nr 1#005 i (WE) nr 1099#009+ oraz
dyrelw   Rady   98/58/WE,   1999W4/WE,   2007/43/WE,   2008/119/WE   i   2008/120/WE,   oiaz   uchyląjące
rozporządzenia  Parlamentu  Europąskiego  i  Rady  (WE)  nr  854/2004  i  (WE)  nr  882#004,  d)melQmpr  Rady
89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425fiwG, 9l/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97W8/WE oraz decyzję Rady
92/438/EWG  (rozporządzenie  w sprawie kontroli  urzędowych)  (Dz.U.  L  95  z  07.042017,  str.  1-142) -nie
dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczęcia kontroli.

1.  Infornacje ogóLne dotyczące kontrolowanego zakladu.

1. Blok żywienia w Żlobku Miejskim Oddział IV należący do Żłobki Miejskie
(siedziba: 44-121  Gliwice, ul. Kozielska 71)

(r)ełna riaz\^ia, wszystkie niezbędne dane dotyczqce idenof iikacj i zakladu)

ul. Kozielska 71, 44-100 Gliwice
(adres)

NTP   631-225-70-02

TEL. 32j83292 FAX -   E-MAIL-
Zakład objęty nadzorem na podstarie:

2. Kierujący zakładem:

3. Przedstawiciel zakładu:

Ihcyz;ja nr NS/HŻżipu-432-691-8826/07 z dnla 19.11.2007 r.
•         ®odać nr decyzji lub wpisu do rejesiru)

p. Hanna Kołodziejczyk - 4yrekior

(imię i nazwisko, star.cTwisko)

p. Renata Habińska - kierownik żłobka
(imię i nazwisko. sianowisko)

nie przywołano
(osoby przywolane przez stroro7 na świadka dokonarqich czynriości konn.olrych)

' ) Każdomzowo należy wskazz!ć obowiązujący publikator ustawy.
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4. ZakTes przedrioto`^ry korytioli.. kontrola kompleksowa zgodnie z harmonogramem kontroli.

S. WyposBżerie uży® pod!czaskoriftohji.. termometr służbowy nr PP/S/K/18hls/HŻżipu, Laptop i drukarka

SK/S/K/2 5 ms/HŻżipu , f ;a:rtuch ochronw.

T1.  \.  Op;"  sta"  €aik:Qcmegio   (charakter   działalności   zakladu,   liczba  pracowników   i   inne   infiormacje
charakżeryzuóqce zakład).

W  zakładzie jest  prowadzcma  działalność w  zakresie  produkcja  i wydawanie  posiłków  przygotowywarych  od

suTowca  do  gotcrwej  potrawry  podawartych  w  naczyniach  wielokrotnego  użytku.   Zaklad  us}riuowarvi  jest  w

budyn.ku żłobka. W skład bloku Żywienia wchodzi kuchnia właściwa, pomieszczenie obróbki wstępnej mięsa i ryb,

rnycia  i  dezyr{fiekcji  jaj,  magazym  warzyw  i  pomieszczenia  obróbkj  wstępnej  warzyw  i  owoców,  magazynu

spożywczego, dwóch wydawalrti posiłków wrcz ze zm)rwalnią nacąyń stołowych z czego jedna jest umiejscowiona

na  piętrze,  pomieszczenia:  socjalnego  z  toaletą  dla  personelu  orcĘ  gospodarczego.  Przy  przygotowywaniu

posiłków sq dwie osoby persomlu - kucharka orcz osoba do pomocy. Przedłożono ak[ualne orzeczenie do celów

sanitarnoflpidemiologicznych personelu.  Posiłki wydawam są w godz.  ok 8:00 (śniadania),  10:00 -wydawaroi

jest  owoc,11:00  (obiad),14:00  ®odwieczorek).  W  dniu  kontroli  żywiorych jest  60  dzieci  w  wieku  1-3  lat.
•Sprawdzono temperaturę w urządzeniu ch}odnicvm (+ 5®C).  Odpady konsumpcrim odbiera firma P. W.  Fcirest

Sylwia  Żak,  ul.  Murarska  28,  43-100  Tychy,  przedłożono  dokumeni  potwierdzaJący  odbiór  odpadów  z  dnia

07.05.2024 w ilości 601 -często[liwość odbioru odpadów 2 razy w miesiącu. Odpady komu:nalne odbiera firma

Remondis Gliwice sp. z o.o. w Gliwicach, ul. Kcuszubska 2.

11. 2. Opis stHrierdzoDych niepmwidlowości z podaniem przepisów pra`mych. które naruszono.

Pkf I 2

Brudne, zakurzone  ściany i sufiiy w pomieszczeniach:  gospodarczym oraz wydawalni posiłków usytuowanej  na

pierwszym  piętrze  budynku  stancrwią  naruszenie  pki  1   lit.  b,c  rozdział  11,  pki  3  rozdział  IX  załącznika  11  do

rozporządzenia (WE) m 852/2004 Parlamentu Europęjskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.

Pkl I 3

Zniszczony, trudi'p! do utrzymania w czystości pcurapet w strefie wydawalni posiłków usytuowanej na pierwszym

piętrze budynku stanoMii naruszenie pki 1 lit. f rozdział 11, pkt 3 rozdział IX załącznika 11 do rozporządzenia (WE)

nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.

Dokonano ocery zakladu zgodnie z zatącznikiem nr ZF/PK/BŻ/Ol/01/O l , zatiad uzyskał 20 punktów, ryzyko dla

ocenianego zakładu średnie.

```-``--`--`

\
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Integralną  część   protokołu   stanowią  następujące   załączniki:   ariz4§z  oceq/  ZF/P"Z/0//0//0/,  /.odJospi.s

dekadowy za okres od 06.05.24 r. do  17.05.24 r.  (załącznik nr  1), oświadczenie Stroroi (załącznik rir 2).

111. Ustalenia pokontrolne

1 . Za strierdzone nieprawidłowości wymienione w pkt. --  zał .-----------
ukźu"

gizywną w drodze mandatu kamego

nie ukarano'L.. ` ..  ``  `   ..,`

(imię, r\c"isko, stanowi?Ęę). ,

--------   w wysokości ------ L  -    Jr

("r rriandam kmnego)
•na podstarie    -~ -----------

(podstctwa prawm)

upoważnienie do nakladania grzyvńen w drodze mandatu karnego z dnia  ----------  nr   -----------
(po  uprzednim  wystuchaniu  osoby  odpowiiedzialnej  za  dane  wykroczenie/ia  oraz  uwzględniaóqc  irifiorTnacje  o  sytuacji  materialnej
po:uczono o prawie odmowy przyjęcia grzywrDi w drodze mandaiu karnego i o skutkach prawnych takjej odmowy)

2. Zgodnie z ar(.10 § 1   Kodeksu postępowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy usunięcia
niępmwidłowości sanitamo-technicznych:

Ustalono  z  panią  Hanna  Kołodziejczyk  -  dyrektorem,  iż  do  dnia  04.06.24  r.  należy  przygotcrwać  do  dalszej

analizy i przesłać jadłospis dekadowy za okres od 06.05.24 r. do  I 7.05.24 r. wraz z raportem magazynowym na

adres e-mail: juspma.wozniak@Banepid.gov.pl. Ponadto nieprawidłcrwości dotyczqce stanu technicznego zostaną

usunięte w  terminie  do 04.06.24 r.  zgodnie  o oświadczeniem Strorg/.  Protokół  stanowi podstawę  do wszczęcia

postępowania w sprai^iie wydaria decyzj i płatniczej za przeprowadzoną konfrolę.

3. W książce kontroli dokonano wpisu oraz wydano doraźne zalecenia dotyczące usunięcia bieżących uchybień
wymienionych w pkt. dokonano wpisu odnośnie przeprowadzonej kontroli.

0  usurięciu  stwierdzonych  nieprawidłowości  kierownik  zakładu  jest  obowiązany  zawiadomić  właściwego
państwowego inspektora sanitamego nie później niż w ciągu 3 dni od daty wyznaczonego teminu.
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4. Uwagi i zastrzeżenia kienownika / przedstawiciela zakładu.).
Pąp{!) wnosi / nie wnosr) uwag i zastrzeżeń do stwierdzonego stanu fiktycznego:

brak uwag

5. Uwagi osoby kontrolującęj: dnaLk e/»łqg

6. Czas trwania kontroli: od  /0..00 do /2..00

Protokół ninięjszy wraz z zdącznikami został sporządzony w 2 jednobrzmiących egzeniplarzach dla każdęj  ze
stron, a następnie po odczytaniu i omówieniu został podpisany.
W przypadku odmowy podpi sania protokołu należy dokonać odpowiednięj adnotaęj i.
Protokół podpisano

Popmwki i uzupełnienia do protokołu: nie dokonano

(podać: rrumer sTony protokoł\ą za!qcznika, określenia lub wyraąz błędne i te, kióre je zutępąóą)

Ź'obk6ti

(imię i r,a

DYREKTOR

olowariego)
Ź#&#;T®
44-121  GllwIC®

~ Z76705jj-
Ó}o4)żp; śwłł.adAó"łJ          N IP 831 -22-57ó02

•IV. PotwierdzeDie odbioru protokołii

Protokół kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 2/. Oj.2024 r.

otizymałem (-ąg!) w dniu 2/. Oj. 2024 r.

w imieniu PPIS w Gliwicach fiinkcjonqriusz publiczny

•..........wń,.tti4L=.......................

4ZkLLŹ\\ J+  CtiNg rnJ+
(podpis osoĘy kontroluj ącej)

(imię i "z\Ąiisko ora podpis odbieraó qcego protokól)

Właściciel/osoba  uoowazniżniona  w  teminie  7  dni  od  daty  doręczenia  ninięiszego  protokołu  może  zgłosić
zastizeżenia do ustaleń stanu fiktycznego.

WyDiki kontroli dotyczą wy[ącznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy    protokół    nie    może    być    bez    zgody    Państwowego    Powiatowego    lnspektora    Sanitamego
w Gliwicach powielany inaczej jak tylko w całości.

Protokół ' sprawdzono   pod   względem   formalnym  po   dokonaniu   czynności   kontrolnych   i   zatvńerdzono   /
nie zatwierdzono.J wyniki kontroli na egzemplarzu protokołu właściwego państwowego inspektora smitamego.

(data, podpis kierownika komóki orgamizacyjnej/
kiero`mika technicznego / zastępcy)

•)  zciznaczyć właściwe
•.) skTeślić w przypadku podmiotów, których nie dotyczq przepisy Prawo przedsiębiorców
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Zalącznik do proóokolu kontmli sanitamęj

Ni     1367ms/HŻżipu/2024zdrńa  2I.05.24 r.

ARKusz ocENv zAKŁADu pRODUKc.IłoBROTu ŻvwNośclĄ/ Żvwm`nA
ZBIOROWEGO/MATERIAŁÓW I WYROBÓW PRZEZNACZONYCII D0 KONTAKTU

z Ż-OśclĄl)
Blok żywienia w Żłobku Miejskim w Gliwicach, ul. Kozielska 71 należący do Ż}óbki Miejskie
Oddział IV (siedziba:  44-121  Gliwice, ul. Kozielska 71)

1.  INFORMACIE SZCZEGÓŁOWB DOTyczĄCE KONTROLOWANEGo ZAKŁADU NA PODSTAwm
ANALIZY RYZYKA:

Zaznacąyć w odpowiedniej kolumnie tabeli.

Zakres kontroli

OCENA ZAGROŻEN]A UWAGI(wpisaćNDkledynie

Niskle Średnb Wysokle0 (S) m do®czy)

I Stan tecl]nicznaLsaDitamy 2nkladu 0 11 22

1

Układ i rozplanowanie pom ieszcz€ń zakhdu -fiinkcjonalność,

0 2 4krzyżowmie się dTóg, przestrzeń roboc2a zakładu, zap]ecze sanitame
pracowników mających kontdct

-
z Żywnością.

2

Stan techniczny pomieszczeń zakładu:  podłogi, ściany, sufity

0 2 4i zamocowane w górze elementy, okm i inne otwory, drz`iri, oświetlenie
pomieszczeń produkcyjnych, sprzedażowych
i magazynowych.

3
Powierzchnie stykające się z  Żywnością. Maszyny, urząd2mia, spizęt 0 2 4
wykorzystywane w procesie produkcj i/sprzedaży.

4 Instalacja wodm i kmalizacja zakhdu. Systemy wentylacyjne. Q 2 4

5 Zabezpieczenie zakhdu przed szkodnikami i ich zwalczanie. Q 1 2

6 Gospodarka odpadami -pTzechowywanie i usuwmie odpadów. Q 1 2

7 Zabepiecz)enie przod dostępcm osób postronnych. Q 1 2

11 Higiena prodokcjL dystrybucji 1 spmedaży 0 16 42

1

Czystość pomieszczeń zakładu, w t)m środków trmspottu. Procesy

Q 8 16
czyszczenia. mycia, dezynfekcji w cał)m procesie techno]ogicznym
(w t)m urządzeń, sprzętu, naczyń). Jakość wody wykorzysbrwmej w
zakładzje.

2
Warunki magazynowania.  pakowmia. transportu i  spr2iedaży, w t)m

Q 5 11
2nchowmie łańcucha chłodniczego.

3
Higiena osobista pracowników, stan zdrowia osób mających kontakt 0 3 15
z Zywnością. -

111 Zarządzabie mk)ad€m , koi]trola wewDętTztia i systemy za rządzaDia
•.0 28 56

`) zaznaczyć wtaściwe
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bezpieczeństMrem ąr`irDości

1
Zaangażowanie kierownictwa i przygotowanie meTytoryczne

Q 2 4
pracowników (kwalifikacje zatrudnionych pracowników).

2
Wiarygodność przedsiębiorcy, w t)m pmwidłowość

Q 1 2i teminowość realizacji nakazów ujętych w decyziach właściwych
oTgmów PIS i gotowość do współpracy.

3 Prawidłowość procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). Q 9 17

4 Działania korygujące piz)/ stwierdzonych niezgodnostiach. Q 3 7

5 Śledzenie produktu qraceability). Q 5 10

6
Kontrola suowców, półproduktów i wyrobów gotowych przez 0 4 8
producmta. w t)m b3dania wbścicielskie.

7 Znakowmie. Q 4 8.

Ivl Profil dziablDości - produceiici - zgodDi€ z kategoryzacją zakbdów 0 25 50

IV2
Profil dzialalDości - pozostah działalność - zgodDie z kategorymcją 0 8 16
zakhdów

V Powhdom ienie RASFF/AAC 0 2S 50 ND

Suma pui.któw 0 4 ``16

Suma putLktów ogólem                                                                                                                              20

KatęgoTźa ryzyka
Niskie(N) Średnie(S) Wysokiem

Ryzyko dla o€eniaDego 2nkhdu X

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie

Ryzyko średnie

Ryzyko niskie

Powżej  49 pkt

powyżej   15 do 49 pkt

nie więcej niż   15 pkt

11. STWIERDZONE NIEPRAWIDŁOWOŚCI  ZOSTAŁY  UJĘTE W PROTOKOLE KONTROLI SANITARNEJ

N[     1367ms/HŻżjpu/2024 zdinia  21.05.24 r.

111.         UWAGI I ZASTRZEŻENIA KONTROLOWANEGO DONINIEJSZEJ OCENY:

Brak uwag i 2astrzeżeń.

-.;:  ,;-.-::    `

(podpis kontrolowcmego)

;I;#.;2#goo

Az,4ŁeŁ  PżcoŁ.
Oxripis osoby kontrolujqcej)


