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Przeprowadzonej przęz upowaznionego (-ych) przedstawiciela Gi)

Powiatowego / Granicznego*) Inspektora Sanitarnego w Gliwicach

Gliwice, ]0.10.2023 r.
(miejscowość i data)

Państwowego Wojewódzkiego

Aleksclndra Gintowt-Dobrodziej, st. asystent nr upoważnienią SSP/}57/]6/23

Anna Torowska - Palmowska- mł, asystent, nr upowążnienia SSP/057|58/23
(imię i nazwisko, stanowisko służbowe, nr upoważnień do czynności kontrolnych)

Kontrolę przeprowadzono na podstawie art. 4 ust. 1 pkt 3, art. ż5 ust. 1 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Państwowej

Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. zż023. poz.338 zpoź.zm.)'), wzwiązku zart.61§l, alt.68§1, §2 ustawy zdnia 14 czerwca
1960 r. Kodeksu postępowania administracyjnego (Dz. U. z2023 r., poz.775 z poźn. zm.).
Sposób przeprowadzania kontroli określa Procedura urzędowej kontroli żywności oraz materiałów i wyrobów
przeznaczonych do kontaktu z żywnością PK/BŻIU określona w zarządzeniu nf) 10412017 Głównego lnspektora
Sanitarnego z dnia 8 maja ża17 r. w sprawie procedury urzędowej kontroli żyrvności oraz materiałów i wyrobów
przeznaczonych do kontakfu z Ęwnością i i zmieniona zarządzeniami nr 291119 z dnia 13 grudnia 2019 r,, nr 7123 z dnia
19 kwietnia ż023r. Na podstawie art. 48 ust. 11 pk1 l, ustawy z dnia 6 marca 2018 r. - Prawo przedsiębiorców (Dz. LI,

zżOż3 r,)poz.22I zpoź.zm)l)**) orazna podstawie art. 9 ust. 4 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
ż0171625 z dnia 15 marca 2011 r. w sprawie kontroli urzędowych i innych czynności urzędowych przeprowadzanych
w celu zapewnienia stosowania prawa zywnościowego i paszowe1o oraz zasad dotyczących zdrowia i dobrostanu zwierząt,
zdrowia roślin i środków ochrony roślin, zmieniające rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 99912001,
(WE) nr 39612005, (WE) nr 106912009, (WE) nr 110712009, (UE) nr 115112012, (UE) nr 65ż12014, (UE) 20161429 i (UE)
20161203I, rozporządzenia Rady (WE) nr ll2005 i (WE) nr 109912009 oraz dyrekry"wy Rady 98/58lWE, 199917ĄlWE,
200'7l43lWE, ż0081119/WE i 2008l12alWE, oraz uchylające rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr
85412004 i (WE) nr 88ż1200Ą dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89l66żlEWG, 90l425lEWG, 91l496lEWG, 96l23lWF,,
96l93lWE i 97l1\lWE oraz decyzję Rady 921438/EWG (rozporządzenie w sprawie kontroli urzędowych) (Dz.U. L 95
z 01 ,04.2017, str. 7-14ż) - nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczęcia kontroli.

I. Informacje ogólne do§czące kontrolowan€go zakładu.

I. ZakJad Stołówka w Zlobku Miejskim Oddział 1II w Gliwicach, ul. Zeromskie go 26a

ŻłoaUi Miejskie w Gliwicach, ul. Kozielska 71

Ga*ł
NIP 6312257002

TEL. 32-237-08-20 FAX -_---- E-MAIL ---_--

Zaldad objęł nadzorem na podstawie:

Decyzja nr NS/HZZiPU-432-101-6217/08 z dnia 19.09.2008 r.
(podać nr decyzji lub wpisu do rejestru)

Z.Kierujący zakładem:

3, Przedstawiciel zakładu:

p. Sabina Pielichowska - Kierownik Oddziału III
(imię i nazwisko, stanowisko)

p, Sabina Pielichowska - Kierowntk Oddziału III
(imię i nanłisko, stanowisko)

(osoby prrytuołane przez strony na świadka dokonanych czynności kontrolnych)

1) Każdorazowo naleĄ wskazać obowiązujący publikator ustawy.
2) Każdorazowo nalezy wskazać obowiązujące zarządzenie Głównego Inspektora Sanitarnego określające tę procedurę wraz z jego
zmianami.
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4. Zakłes przedmiotowy kontroli: kontrola kompleksowa zgodnie z harmonogramem kontroli na rok 2023.

5. Wyposaźenie uzy.te podczas kontroli:/artuch ochronny, Laptop i drukarka SI</S/I{/t9/NS/HŻZiP(J, termometr

sł uzbowy P P/S/ I</ 3 2 /N S/ HŻŻi P U

il. 1. Opis stanu fakĘcznego (charakter działalności zakładu, liczba pracowników i inne informacje
char alł ery zuj qc e z aH ad) .

W zakładzie prowadzona jest działalność w zakresie produkcji i wydawania posiłków przygotowywanych od

surowca do gotowej potrawy podawanych w naczyniach wielokrotnego uzytku oraz przygotowywania posiłków

w kuchni mlecznei do niemowląt i małych dzieci na bazię środków spoĘwczych specjalnęgo przeznaczenla

żywieniowego, podawanychprzy uzyciu naczyń i sprzętu wielokrotnego użytku.

W źłobku żywionych jest 111 dzieci w wieku 10 miesięcy do 3 lat. Posiłki podawane śniadanie 8:00-08:30,

obiad dwudaniowy 11:00, podwieczorek 14:00. Na stołówce zatrudnionych na kuchni są 2 osoby * intendentka.

Stawka wyżywienia 8 zŁ na dziecko. Podczas kontroli przedŁożono jadłospis (zał. Nr 1) z okresu 25,09,2023 r. -

6.10.2023 r. - w jadłospisie uwzględniono alergeny, kalorycznośó, Przedłozono aktualne orzeczenlę do celów

sanitarno-epidemiologicznych osób zatrudnionych na stołówce. Przędłożono dokumentację systemu HACCP,

GHP/GMP orazbieżące zapisy. Odpady komunalne przez firmę Remondis Gliwice Sp, z o.o. ul. Kaszubska2,

Gliwice. ZaYJad azynny w godzinach od 06:00 - 16:30 godz. Odpady pokonsumpcyjne odbierane sąprzez firmę

Forest, ul, Armii Krajowej 3Il9,Tychy - odpady odbierane są co dwa tygodnie. Monitoring DDD wykonywany

przęz pracownika zaĘadu. Nabiał i ja dostarczafie z FHU - JAK-JUST Paweł Janisio 41-800 Zabrze,

ul. Wolności 526c. Mięso i wędliny dostarczanę z Zal<Ład przetwórstwa mięsnego MAX-POL Kuźnia

Raciborska, ul. Nowy Swiat 8. Mrożonki dostarczan e z ftmy FH. Mar-Tad Sp. J, Zabrze, ul. Struzika I0a]I1 .

Zobowiązano Stronę do przedłożenia jadłospisu dekadowego z okresu 25.09.ż023 r. - 06.10.ż023 r. do siedziby

PSSE w Gliwicach, ul. Banacha 4 w terminie do ż4.10.2023 r.

W dniu kontroli stan higieniczno - sanitarny zachowany.

Dokonano oceny zakładu zgodnie z zŃącznlkiem nr ZFlPzuBZl\llUlU, zakład uzyskał 16 punktów,

ryzyko średnie dla ocęnianego zakładu .

II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidłowości z podaniem przepisówprawnych, które naruszono.
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Integralnq część protokołu stanowiq następujqce załqczniki: arkusz oceny ZF/PK/BZ/0]/0]/0], zał. ] jadłospis

dekadowy za olcres 25.09.2023- 06.10.2023 r.

III. Ustalenia pokontrolne

I.Zastwięrdzone nieprawidłowości wymienione wpkt. zń.

Ńarano
(imi ę, nazw is ko, st anow is ko)

gtzywnąw drodze mandatu karnego w wysokości
(nr mandatu karnego)

na podstawie:
(podstawa prmłna)

upoważnienie do nakładania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia nr
(po uprzednim wysłuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzględniajqc informacje o sytuacji materialnej
pouczono o pral,uie odmowy przyjęcia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art....., Kodeksu postępowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy usunięcia
nieprawidłowo ści sanitarno-technicznych :

3. W książce kontroli dokonano wpisu oraz vłydano dorńne zalęcęnia dotyczące usunięcia bieżących uchybień
wymienionych w pkt. dokonano wpisu odnośnie przeprowadzonej kontroli,

O usunięciu stwierdzonych nieprawidłowości kierownik zakładu jest obowiązu|y zawiadomić właściwego
pństwowego inspektora sanitarnego nie pózniej niżw ciągu 3 dni od daĘ wyznaczonego terminu
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4. Uwagi izastrzeżęnia kierownika / przedstawiciela zakŁadu-).
pan (i) wnosi / nie wnosi*) uw&g i zastrzężęń do stwierdzonego stanu faktycznego:

brak uwag

5. Uwagi osoby kontrolującej brak uwag

6"Czastrwaniakontroli: od ]]:00 do ]3:00

protokół niniejszy wraz z załącznikami zostaŁ sporządzony w 2 jednobrzmiących egzemplarzach dla każdej ze

stron, a następnie po odczytaniu i omówieniu został podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokołu należy dokonaó odpowiedniej adnotacji.

Protokoł podpisano

Poprawki i uzupełnienia do protokołu: nie dokonano

,,.,Q,?!śi;,,",1yer 
strony protokołu, załqcznika, określenia lub wyrazy błędne i te, które je zastęPujq)

sabina pielic

(imię i nazwi.sko orąz podpis kontrolowanego)

(podpisy swiadków)

IV. Potwierdzenie odbioru protokołu

Protokół kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) ]0,10.2023 r

otrzymńem (-am) w dniu 10,]0.2023 r.

trtrŁ/b:f,'Wwffiirryą_- /t UtsKl lMlE]SKIE
tIl oDDZlAŁ

,l. Żeromskiego26a
Ą4-119 GLlWiLŁ

. ..,.,(g.,,P. *t ...,..:.!.ę. k r.n= r{-

. .TrPnq *sXe . -.Ra-śłlł*M;.ę-
(p o dpis os oby kontr oluj qc ej )

,ilŁROWNlK

(imię i naałisko oraz podpis odbierajqcego protokół)

Właściciel/osoba upoważniona w terminie 7 dni od daty doręczenia niniejszego protokołu może zgłosió

zastrzeżenia do ustaleń stanu faktycznego.

Wyniki kontroli doĘcząwyłącznie skontrolowanego zakładu.
Niniejszy protokół nie może byó bez zgody Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego

w Gliwicach powielany inaczejjak tylko w całości.

protokół sprawdzono pod względem formalnym po dokonaniu czynnoŚci kontrolnych i zatwierdzono l
nie zatwierdzono*) wyniki kontroli na egzemplarzu protokołu właściwego państwowego inspektora sanitamego.

( data, p o dp i s kierown i ka kom órki or ganizacy jnej /
kierownika technicznego l zastępcy)

*) 
ząznączyć włąściwe

*-) skreślić w przypadku podmiotów, któłych nie dotyczq przepisy prcnuo przedsiębiorców
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Załącznik do p rotokołu kontroli §anitam€j

Nr 2665/NS/HŻZ|PU/2023 z dnia 10.10.2023 r.

ARKUS Z O CENY Z AKŁ ADU PRODUKC JI/OBROTU ZY\ilNO ŚC IĄ/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/NIATERIAŁOW I WYROBO W PF.ZF-ZNACZONYCH D O KONTAKTU

Z ZYwNoŚcr4,1
Stołówka w Złobku Miejskim Oddziń III w Gliwicach, ul. Zeromskie go 26a

ŻłoaUi Miejskie w Gliwicach, ul. Kozielska 71

I. INFORMACJE SZCZEGOŁOWE DOTYCZĄCE KONTROLOWANEGO ZAIęŁADU NA POD§TAWIE
,ANALIZY RYZYKA:

Zrlznaczyć w odpowiedniej kolumnie tabeli.

zakres kontroli

OCENA ZAGROZENIA UwAGI
(wpisać ND
kiedy nie
dotyczy)

Niskie
(N)

Srednie
(S)

Wysokie
(w)

I Stan techniczno-sanitarny zakładu 0 l1 11

1

Układ i rozplanowanie pomieszczeń zakładu - funkcjonalność,
krzyżowanie się dróg, przestrzeń robocza zakładu, zaplecze sanitarne
pracowników maj ących kontakt
zĘwnością.

0 2 4

2

Stan technicmy pomieszczeń zakładu: podłogi, ściany, sufity
i zamocowane w górze elementy, okna i inne otwory, drzwi, oświetlenie
pomieszczeń produkcyjnych, sprzedazowych
imagazynowych.

0 ż 4

J
Powięrzchnie stykające się z zywnością. Maszyny , urządzenia. sprzęt
wykorzystywanę w procesie produkcji/sprzedaĘ. 0 2 4

4 Instalacjawodnaikanalizacjazakładu.Systemywentylacyjne. 0 2 4

5 Zńezpieczenie zakładu przed szkodnikami i ich zwalczanie. q 1 2

6 Gospodarka odpadami - przechowywanie i usuwanie odpadów q 1 2

7 Zńezpieczenie przed dostępem osób postronnych. 0 I 2

II Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedaży 0 l6 42

l
Czystość pomieszczeń zakładu, w rym środków transportu. Procesy
czyszczenia, mycia, dezynfekcji w cĄm procesie technologicznym
(w łm urządzeń, sprzętu, naczyń). Jakość wody wykorzystywanej w
zakładzie.

q 8 I6

2
Warunki magazynowania, pakowania, transpońu i sprzedazy, w fym
zachowanie łańcucha chłodniczego. 0 5 11

3 Higiena osobista pracowników, stan zdrowia osób mających kontakt 0 J l5

|) zaznaczyć włąściwe
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z zywnosclą.

IlI Zarządzanie zakładem, kontrola wewnętrzna i systemy zarządzania
bezpieczeństwem żywności

0 28 5ó

1
Zaangńow anie kierownictwa i przygotowanie merytoryczre
pracowników (kwalifikacje zatrudnionych pracowników). 0 2 4

2
Wiarygodność przedsiębiorcy, w tym prawidłowość
i tęrminowośc realizacji nakazów uję§ch w decyzjach właściwych
organów PlS i gotowość do współpracy.

q 1 2

_J Prawidłowość procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). 0 9 11

4 0 J 1

5 Śledzenię produktu (TraceabilĘ) a 5 l0

6
Kontrola surowców, póĘroduktów i wyrobów gotowych przez
producenta, w tym badania właścicielskie. 0 4 8

7 znakowanię. 0 4 8

Iv1 Profil działalności - producenci - zgodnie zkategoryzacją zakładów 0 ,§ 50 ND

tv2 Profil działalności - pozostala działalność - zgodnie zkategoryzacją
zakładów

0 8 16

v Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50 ND

Suma punktów 0 0 16

Suma punktów ogółem l6

Kategoria ryzyka Niskie
(N)

Srednie
(s)

Wysokie
(w)

Ryzyko dla ocenianego zakładu X

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie

Ryzyko średnie

Ryzyko niskie

powyżej 49 pkt

powyżej 15 do 49 pkt

nie więcej niż l5 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDŁOWOŚC| ZOSTAŁY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI SAMTARNEJ
NR zdnia

m. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

Brak uwag i zastrzeżeń.

?*§§,S**KRa
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(po dp is os o by kontroluj qc ej)

Dzińania korygujące przy stwierdzonych niezgodnościach.


