
PAŃsl\'VOW\/PO\i\./)AIUwT

INSPEKT-OR   SA`NIT,Ł\`RNY

W  GUWICACH

Pieczęć pańsrwowego inspek[ora sanitarnego             ,

PROTOKOŁ  KONTROLI  SANITARNEJ

Nr    498/NS/HŻżipu/2023

F„K/BŻ/O ' /0 1
Strona  1  / 4

Gliwice,  03.03.2023  r.
(mie]scowość  i  daia)

Przeprowadzonej     przez    upoważnionego    (-]!ęh)    przedstawiciela    (j)    Państwowego     Wojewódzkiego    /

Powiatowego / Granic2nego*) Inspektora Sanitamego w Gliwicach

Justyna Woźniak -si. asysieni, nr upoważnienia  SSP/057/62/23
Elżbieta Ru[kowska -st. asysient, nr upoważnienia  SSP/057/48/23

(imię i nazwisko,  sianowisko slużbowe,  nr upoważnień   do crynności konirolnych)

Kontrolę  przeprowadzono  na  podstawie  ar/.  4  "/.  / płr  3,  cw./.  2j  z#/.  /  ustawy  z  dnia  14  marca  1985  r.  o  Państwowej
lnspekcji  Sanitamej  (Dz.  U.  z  2023,  poz.  338)'),  w  związku  z  cw+f.  67S/,  cw/.  68§/,  §2  ustawy  z  dnia  14  czerwca  1960  r.
Kodeksu postępowania administracyjnego (Dz. U. z 2022 r.,  poz. 2000 z późn. zm.).
Sposób    przeprowadzania    kontroli    określa    Procedura    urzędowej    kontroli    żywności    oraz    materiałów    i    wyrobów

przeznaczonych   do   kontaktu   z   żywnością   PK/BŻ/Ol   określona   w   zarządzeniu   n+)   /04/20/7   Głównego   Jnspektora
Sanitamego  z  dnia  s  niq/.c7  20/7  r.   w   sprawie  procedury   urzędowej   kontroli  Żywności   oraz  materiałów   i   wyrobów

prz:ę;z:mczonyc;h do koTrl&k+u z Żywnością i zmienionego zarządzeniem nr 291/19 z dnia  13 grudnia 2019 r.
Na podstawie ar/.  48 ws/.  // pA7 /,  ustawy z dnia 6 marca 2018 r. -Prawo przedsiębiorców (Dz.  U. z 2023  r., poz. 221)"
oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporządzenia Parlamentu  Europęjskiego i  Rady (UE) 2017/625 z dnia  15  marca 2017 r.  w
sprawie  kontroli  urzędowych  i  innych  czynności  urzędowych  przeprowadzanych  w  celu  zapewnienia  stosowania  prawa
żywnościowego  i  paszowego  oraz  zasad  dotyczących  zdrowia  i  dobrostanu  zwierząt,  zdrowia  roślin  i  środków  ochrony
roślin,  zmieniające  rozporządzenia  Parlamentu  Europejskiego    i  Rady  (WE)  nr  999#001,  (WE)  nr  396/2005,  (WE)  nr
1069#009,  (WE)  nr  1107#009,  (UE)  nr  ] 15 lĄ012,  (UE)  nr 652/2014,  (UE)  2016/429  i  (UE)  2016Ą031,  rozporządzenia
Rady (WE)  nr    #005  i  (WE) nr  1099B009  oraz dyrektywy  Rady  98/58/WE,  1999/74WE,  2007/43WE,  2008/119/WE  i
2008/120/WE,  oraz  uchylające  rozporządzenia  Parlamentu  Europejskiego  i  Rady  (WE)  nr  854#004  i  (WE)  nr  882/2004,
dyrektywy Rady  89/608/EWG,  89/662/EWG, 90/425ffiwG, 9 l /496ffiwG,  96m/WE, 96/93/WE  i 97/78/WE oraz decyzję
Rady  92/438/EWG   (rozporządzenie  w  sprawie  kontroli   urzędowych)  (Dz.U.  L  95   z   07.04.2017,   str.   1-142)  -nie
dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczęcia kontroli.

1.   Informacje ogólne dotyczące kontrolowatiego zak]adu.
1.    Zakład:

Blok żywienia w Żłobku Miejskim Oddział lv należący do Żłobki Miejskie
(siedziba:  44-121  Gliwice, ul.  Kozielska 71)

(pełna nazwia, wszysikie niezbędne dane doyczqce ideno)f iikacji zakladu)

ul.  Kozielska 71.  44-100 Gliwice

(adres)

NIP   631-225-70-02

TEL. 32jsj292  FAX  ~    E-MAIL ---

Zakład objęty nadzorem na podstawie:

2. Kiemjący zakladem:

3. Przedstawiciel zakładu:

Decyzja nr NS/HZzipu-432-69l -8826/07 z dnia 19.1 J .2007 r.

(podać nr decyzji lub wpisu do rejesiru)
p.  Hanna Kolodziejczyk -dyrekior

(imię i nazwisko, s[anowisko)

p.  Ka{arzyna  Kowalik-intendenf
(imię i na-zwisko,  sianowisko)

nie przywołano
(osoby przywołane przez s[roi'ry na świadka dokonanych c:zynności konirolnych)

[) Każdorazowo naleźy wskazać obowiązujący publikator ustawy.
2)  Każdorazowo  należy  wskazać  obowiązujące  zarządzenie  Głównego  lnspektora  Sanitamego  określające  tę  procedurę  wraz  z jego

zmianami.
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4. Za.kies prz]f3driio+o:wy korihTo\i.. kontrola komi)leksowa zgodnie z harmonogramem konfroli

S . Wyposazięrie uż)/te podcz:as korr+iotii.. iermonyietr służbowy nr PP/S/K/ 18/NS/HŻżip U,  Lap[op i drukarka

SK/S/K/25/NS/HŻzipu, jtariuch ochronny.

rl.   1.   Opjis   stsm"   fe.kqameg/o   (charakter   działalności   zakładu,   liczba   pracowników   i   inne   infiormacje
charakieryzuj ące zakład) .

W  zakładzie jes[  prowadzona  działalność  w  zakresie  produkcja  i  wydawanie  posiłków  przygotowywanych  od

surowca do gofowej pofrawy podawanych w  naczyniach wielokrofnego użyfku.  Przy przygotowywaniu posiłków

są   dwie   osoby  personelu  -  kucharka   oraz   osoba  do  pomocy.   Przedłożono   akiualne   orzeczenie   do   celów

sani[arno-epidemiologicznych personelu`  Posiłki wydawane są w godz.  8:00  (śniadania),10:00 -wydawany jesi

owoc),1]:00   (obiad).14:00   (podwieczorek).   W   dniu   kontroli   zywionych  jesi   32   dzieci   w   wieku   1-3   lai.

Sprawdzono [emperafurę w urzqdzeniu chłodniczym  (+5°C).  Odpady konsumpcyjne  odbiera firma  P.  W.  Fores[

Sylwia  Żak,  ul.  Murarska  28,  43-100  Tychy,  przedłożono  dokument  potwierdzający  odbiór  odpadów  z  dnia

22.02.2023  w  ilości  601 -częs[o[liwość  odbioru  odpadów  2  razy w  miesiącu.  Odpady komunalne  odbiera firrna

Remondis Gliwice  sp. z o.o. w Gliwicach, u[.  Kaszubska 2.

11. 2. Opis stwierdzonych nieprawidłowości z podaniem przepisów prawnych, które naruszono.

Pkl  12

Zniszczona, z ubytkami szą/ka w zmywalni naczyń s[ołowych.

Pk[  112,  1113  W pomieszczeniu obróbki wsiępnej  mięsa i jaj  przechowu.ie  się przypadkowe przedmioty ij.  kar[ony,

opakowania do kon[akiu z zywnością, słoiki.  W pomieszczeniu zmywalni naczyń siołowych stwierdzono prywatne

rzeczy  personelu  ij.  kubek  z  kawą  oraz  różne  arykub  spożywcze.  Na[omiasi  w  pomieszczeniu  socjalnym  dla

personelu`   kfóry   sianowi   przedsionek   do   [oaleoi   dla   personelu   umywalka   do   mycia   rqk   niedosiępna   -

przechowuje   się   środki   spożywcze   ij.   opakowanie   szklane   z  nutellą.   Ponadio   na  blacie   okienka  zwrofnego

przeznaczonego do z:wroiu brudnych naczyń  eksponowane  naczynia czysie  ąubki,  sziućce),  co jesi  niezgodnie  z
•obowiqzującymi procedurami.  W zamrażarce w magazynie si)ożywczym sh^iierdzono ciasto kremowe z malinami

niezabezpieczone  przed  zanieczyszczeniem,   bez  identyfikacji,  podczas  koniroli  zosiało  usunięte.  W  lodówce  z

próbkami  pokarmowymi  przechowuje   się   surowe  białko  jaj   -  bez  zabezpieczenia.   Brak  biez:ących  zapisów

wynikajqcych z opracowanych procedur systemu HACCP, GHP,GMP.

Stwierdzone nieprawidłowości s[anowią naruszenie następujących przepisów:

Us[awa z dnia 25  sierpnia 2006 o bezpieczeństwie żywności i zywienia (Dz.  U.  z   2022, poz.  2132),

Rozporządzenie  (WE)  nr  852/2004  Parlameniu  Europejskiego  i  Rady  z  dnia  29  kwietnia  2004  r`  w  sprawie

higieny środków spożywczych ( Dz.  Urz.  UE L  139 z 30.04`2004)
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Dokonano oceny zakładu zgodnie  z załącznikiem nr ZF/PK/BŻ/01/0]/01, zakład uzyskał  32  punkiów,  ryzyko dla

ocenianego zakładu średnie

lntegralną      część      protokołu      stanowią      następujące      załączniki:      arkwsz      ocen};     ZF/PK/BZ/O//0//O/,

załącznik nr  1  -jadłospis  dek{idowy  za  okres  od  20.02.23  r.  do  0303.23  r.,  zgodnie  o  oświadczeniem  Strony  -

zatączniknr2     '

111. Usta]enia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidłowości wymienione w pkt.  // 2, /// j  zał. nr ZF/PJC/BZ/0//0//0/

ukziramo                                                               Hanna Kołodziejczyk -dyrektor
(imię,  nazwisko,  s[anowisko)

grzywną w drodze mandatu kamego  De 208/493  w wysokości 200 zł
(nr mandaiu karnego)

"aTpodstaiw.ie    ar[.100 us[  1  pk[ 8 us[awy z dnia 25  sierpnia 2006 o bezpiecz;eń.siwie żywności i żywienia
(podsi"a prwna)

upowaznienie do nakładania grzywien w drodze mandatu kamego z dnia  02.O/.2j r.   "  Ssfyoj7/4j/2j
(po  upr=ednim  wysluchaniu  ()soby  odpowiedzialnej   Ża  dane  wykroczenie/ia  oraz  uwzględniajqc   infiormac!e  o  .sy[uacji   rna{erialnei

• pouczono o i)rawie odmowy przyjęcia grzywny w drodze mandaiu karnego i o sku[kach prawnych [akiej odmowy)

2. Zgodnie z art.10 §1   Kodeksu postępowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy usunięcia
nieprawidłowości  sanitamo-technicznych:

Ustalono z paniq   Ka[arzyna  Kowalik-in[endeni.  iż do dnia  10.03.23  r.  należy przygotować  do dalszej  analizy i

przesłać jadłospis  dekadowy za okres  od 20.02.23  r.  do 03.03.23  r.  wraz z raporfem magazynowym na adres  e-

mail:   die[e liwice.com. Ponadio  nieprawidlowości  doiyczqce  stanu  iechnicznego  zos[aną  usunię[e  w

[erminie  do  03.04.23  r.  zgodnie  o  oś"iadczeniem Sirony.  Proiokół sianowi podsiawę  do wszczęcia pos[ępowania

w sprci:wie wydania decyzji adminis[racyjnej oraz rachunku za przeprowadzoną kon[rolę.

3.  W ksiązce  kontroli  dokonano wpisu oraz wydano doraźne  zalecenia dotyczące  usunięcia bieżących uchybień
wymienionych w pkt. dokonano wpisu odnośnie przeprowadzonej kontroli.

0   usunięciu   stwierdzonych   nieprawidłowości   kierownik   zakładu  jest  obowiązany   zawiadomić   właściwego
r)aństwoweE!o insnektora sanitameE!o nie T)óźniei  niż w ciagu 3 dni od datv \wznaczonego teminu.
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4. Uwagi i zastrzeżenia kierownika / przedstawiciela zakładu.).
Pąm wnosi /
brak uwag

nie wnosi.) uwag i zastrzeżeń do stwierdzonego stanu faktycznego:

5. Uwagi osoby kontrolującej : brc]Ł wwag

6. Czas trwania kontroli: od   /0..00 do  /2..00

Protokół  niniejszy wraz z załącznikami  został  sporządzony  w 2 jednobrzmiących  egzemplarzach  dla każdej  ze
stron, a następnie po odczytaniu i omówieniu został podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokołu należy dokonać odpowiedniej adnotacji.
Protokół podpisano

Poprawki i uzupełnienia do protokołu: nie dokonano

(podać:  numer s[ror[y proiokołu, zalqcznika,  określenia lub wyrazy blędne  i ie,  kióre je zastępu.jq)

Ź,o!Ł;\:,r,'(lT:,?;[

Hanna  Kolorlzi

(imię i nazwisko oraz  podpis  konirolowanego)

(podpisy świadków)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

ŻLej3ŁŁif`iiŁT,j.r_=LGE
ODI`ZIAL IV

iil.  Ł(ozielska    71
4;-121  GUwicE

żLO;3rJl``łil=JsiJiia
ODD2ĘAŁl`.,',

Protokółkontrollprzeprowadzonejwdniu(-ach)Oj.03.202j+ZLŁ?3Z'%SL}\3m:i

otrzymałem Łąm) w dniu Oj. Oj. 202j r.

ĄL*bLW
(podpis  osoby konirolujqcej)

z,opkY\,ęvEr#c9sĘicłi
•,,.,   G  11  .\  1 c ćl'c h

.H.ą.I.1nfl.Kc\lnd:7.LG!,

(imię i nazwisko oraz p()dpis odbierajqcego proiokól)

Właściciel/osoba   uooważniona   w   terminie   7   dni   od   daty   doręczenia   niniejszego   protokołu   może   zgłosić
zastrzeżenia do ustaleń stanu fdktycznego.

Wyniki kontroli dotyczą wylącznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy     protokół    nie     może     być    bez    zgody     Państwowego     Powiatowego     lnspektora     Sanitamego
w Gliwicach powielany inaczej jak tylko w całości.

-Protokół   sprawdzono   pod   względem   formalnym   po   dokonaniu   czynności   kontrolnych   i   zatwierdzono   /

nie zatwierdzono.) wyniki kontroli na egzemplarzu protokołu właściwego państwowego inspektora sanitamego.

(data, podpis kierownika komórki organizacyjnej/
kierownika technicznego / zastępcy)

•)  zaznaczyć wlaściwe

•.)  skreślić w przypadku podmio(ów.  klórych nie dotyczq pr-zepisy  Prcrwo przedsiębiorców
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Zalącznik do protokolu kontroli sanitamej

Nr     498/NS/HŻżipu/2023 zdriiĘi  03.03.23  r.

ARKUSZ 0CENY ZAKŁADU PRODUKCJI/OBROTU ŻYWNOŚCIĄ/ żYWIENIA
ZBI0ROWEGO/MATERIAŁÓW I WYR0BÓW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU

Z ŻYWNOŚCIĄ])
Blok z;ywienia w Żłobku Miejskim w Gliwicach, ul.  Kozielska 71  należqcy do Żłóbki Miejskie

Oddział IV (siedziba:  44-121  Gliwice, ul.  Kozielska 71)

1.   INFORMACJE SZCZEGÓŁOWE DOTYCZĄCE KONTROLOWANEG0 ZAKŁADU NA PODSTAWIE
ANALIZY RYZYKA :

Zaznaczyć w odpowiedniej kolumnie iabeli.

Zakres kontroli

OCEN^ Z^GROŻENIA UWAG'(wpisaćNDkiedynie

Niskie Średnie Wysokie

(N) (S) (W) dotyczy)

] Stan techniczno-sanitarny zal{ladu 0 „ 22

1

Układ  i rozplanowanie pomieszczeń  zakładu -fiinkcjonalność,

Q 2 4krzyżowanie się dróg, pTzestrzeń robocza zakładu, zaplecze sanitame

pracowników mających kontakt
z Żywnością.

2

Stan techniczmy pomieszczeń zakładu:   podlogi,  ściany,  sufity

Q 2 4i zamocowane w górze elementy, okna i  inne otwory, drzwi, oświetlenie

pomieszczeń produkcyjnych, sprzedażowych
i magazynowych.

3
Powierzchnie stykające się z  żywnością.  Maszyny,  urządzenia,  sprzęt 0 2 4
wykorzystywane w procesie produkcji/sprzedaży.

4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu.  Systemy wentylacyjne. Q 2 4

5 Zabezpieczenie zakładu przed szkodnikami  i  ich zwalczanie. Q 1 2

6 Gospodarka odpadami -przechowywanie i usuwanie odpadów. Q 1 2

7 Zabezpieczenie przed dostępem osób postronnych. Q ] 2

][ Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedaży 0 16 42

1

Czystość pomieszczeń zakładu, w tym  środków tramsportu.  PTocesy

Q 8 16
czyszczenia, mycia, dezynfekcji w cabm procesie technologicznym
(w tym urządzeń, sprzętu, naczyń). Jakość wody wykorzystywanej w
zakładzie.

2
Warunki magazynowania,  pakowania, transportu i   sprzedazy, w tym 0 ź 11

zachowanie łańcucha chlodniczego.

3
Higiena osobista pracowników, stan zdrowia osób mających kontakt

Q 3 15
z Żywnością.

111 Zarządzanie zakładem. kontrola wewnętrzm i systemy zarządzsnia
0 28 56

' )  zaznaczvć właściwe
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bezpieczeństwem  źywności

1

Zaangażowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne
Q 2 4

pracowników (kwalifikacje zatrudnionych pracowników).

2
Wiarygodność przedsiębiorcy, w tym  prawidłowość

Q 1 2i terminowość realizacji nakazów ujętych  w decyzjach  właściwych
organów  PIS i gotowość do współpracy.

3 Prawidlowość procedur i  ich Tealizacji (GHP, GMP,  HACCP). 0 2 ]7

4 Działania korygujące przy  stwierdzonych  niezgodnościach. Q 3 7

5 Śledzenie produktu (Traceability). Q 5 10

6
Kontrola surowców, półproduktów i wyrobów gotowych przez

Q 4 8
producenta, w tym badania właścicielskie.

7 Znakowame. Q 4 8

[Vl Profil dzialalności -producenci -zgodnie z kategoryzacją zakladów 0 25 50

IV2
Proril dzialalności -pozostala dzialalność -zgodnie z kategoryzacją 0 8 ló
2nkładów

V Powiadomienie RASFF/A^C 0 25 50 ND

Suma punktów 0 16 16

Suma punktów ogólem 32

Kategoria ryzyka
Niskie(N) Średnie(S) Wysokie(W)

Ryzyko dla ocenianego zakładu X

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie

Ryzyko średnie

Ryzyko niskie

powyżej  49 pkt

powyżej   1 5 do 49 pkt

nie więcej  niż   ]5  pkt

11. STWIERDZONE NIEPRAWIDŁOWOSCI   ZOSTAŁY   UJĘTE W PROTOKOLE KONTROLI  SANITARNEJ

Nr     498/NS/HŻżipu/2023 zdriia  03.03.23 r.

1[1.          UWAGl  l zASTRZEŻENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

Brak uwag i zastrzeżeń.

:3i.-ś./...-,,:..

(podpis kontrolow ane go)

Żlo!^,Y8\\v:\^#en?g:kich

Hanna  Kolodzieiczyk

ŁJ,Ł, Le4
(podpis osoby konirolującej)


