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KONTROLI SANITARNEJ
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(Miejscowoit i data)

Przeprowadzonej przez upowaZnionego (-a',oh) przedstawiciela (4y Paristwowego Wojew6dzkiego I

(imiq i naauisko, stanowisko slu2bowe, nr urywa2nien do czynnoici kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podst. art. 4 ust. 1 pkt ....'.'i::...... i art.25 ust. 1 ustawy z dnia 14 marca 1985 r.
o Paristwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz.U. Nr 212 z20Il r.,poz. 1263 zp62n. zm.),w zwiqzkuz art.67 $1,
art. 68 $1 i $2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeksu postqpowania administracyjnego (Dz. U. 2013,
poz.267 zpoLn. zm.).
Spos6b przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli ZywnoSci oraz material6w
i wyrob6w przeznaczonych do kontaktu z 2ywnoficiq PK/BZIU okreslona w zarzqdzeniu nr l53lI4
Gl6wnego Inspektora Sanitarnego z dnia 1 lipca 2014 r. w sprawie procedury przeprowadzania urzqdowej
kontroli ZyrvnoSci orazmateial6w i wyrob6w przeznaczonych do kontaktu ztywnoficiq.
Na podstawie art. 79 ust. 2 pkt 1 ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dziaNalnoSci gospodarczej (Dz.
U. 2013, poz. 672 z pohn. zm) oraz na podstawie art. 3 ust. 2 rozporzqdzenia (WE) nr 88212004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzqdowych przeprowadzanych
w celu sprawdzenia zgodnoSci z prawem paszowym i ZywnoSciowym oraz regtslami dotyczqcymi zdrowia
zvvierzqt i dobrostanu zwierzqt (Dz.lJrz. UE L I9l z 30.04.2004, str. 1, z po1n. zm; Dz. Urz. UE Polskie
wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 200, z po2n. zm.) - nie dokonano zawiadomienia o zamiarze
wszczqcia kontroli.

I. Informacje og6lne dotycz4ce kontrolowanego zakladu. :

Zaldad objety nadzorem na podstawieJ 6e{Y l?g_
(podat nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kieruj4cy zaldadem:

(imiq i naauisko, stanowisko)

3. Przedstaw iciel zaldadu.

*Ahtk.e
'a

(imiq i nazwisko, stanowisko)

(osoby przl,wolane przez strony na iwiadka dokonanych czynnoici kontrolnych)
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III. Ustalenia pokontrolne

l. za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt. .......--:.,............... zal. nr.......

ukarano
(imiq, naauisko, stanowisko) : ,

grzywnqw drodze mandatu karnego ..........:. : - :.......
(nr mandatu karnego)

(podstawa prawna)
upowaznienie do nakJadania grzwien w drodze mandatu karnego z dnia ff .................
(po uprzednim wysluchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ioiro, uwzglgdniajqc informacje o sytuacji materialnej
pouczono o prawie odmowy przyjqcia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2' Zgodnie z art. 10 $1, $2, $3 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono
terminy usuniQcia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych:

:::.::.... :..... :' 1.1.";:';n".3

-'")<e,*

O usunigciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik / przedstawiciel
zawiadomi6 wla6ciwego pafstwowego inspektora sanitarnego nie p6Zniej
wyznaczonego terminu.

zakJadu 
.) 

jest obowi4zany
ni? w ci4gu 3 dni od daty
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4. Uwagi i zastrzehenia kierownika / przedstawiciela z{!gdu.).
Pan (i) #nosi /nie wnosi EIffi-i zistrze2ehdo stwierdzonego stanu faktycznego:

--rt -

E i t a
5. Uwagi osoby kontrolujqcei ..-frt.A,**.,.t-,i.it?.-.i.!..............

J

kazdej ze stron, a nastqpnie po odczytaniu i om6wieniu zostatr podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokolu naleiry dokona6 odpowiedniej adnotacji.

.........1i.,.=:... . . . . . . . . , . . . . . . . .  T t . . . . . . . . . { . . . .

Poprawki i uzupelnienia do protokolu: . . . ."{ * :,(,*#.At* Li*:*Q..

{::_-_.-*.::.:.
""" 

'';:;>t'"-"
r-'4--k=:...:.

(podat: numer strony protokolu, zalqcznika, okreilenia lub wyrazy blqdne i te, ktdre je zastWuiq)

iiliu$r'el... Z i c b k i  L X  . - , r J .  ;
,  -  o d d z i . _ , i  l r r

u t .  Zeromskt  t , :o  26 . r ,. * 4 - 1 Q a  a i i * - i , . " - .

/cr. lt Z;/{an .

(p o dpis os oby kontro W qc ej)

(podpisy Swiadk6w )

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protok6l kontroli przeprowadzonej w dniu (-aeh)

otrzymalem (-am) w dniu
\*

l l " :Lrki  I ' l
c>c j r i ; i . .1 protohtl)

-"' t?fri$l4 
H"i"of daty dorgczenia niniejszego protokolu mo2e zglosicW?Sciciel / osoba upowazniona w tern

zastrzehenia do ustaleri stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycz1wyl4cznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protok6t nie moze byi bez zgody Paristwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Gliwicach powielany inaczejjak tylko w calo6ci.

f l l  -  j r

jDDZ. lil Zt

"'.5a11!a'
prcczQc o(

Protok6l sprawdzono pod wzglgdem
nie zatwierdzono.) wvniki kontroli
sanitarnego.

formalnym po dokonaniu czynno6ci kontrolnych i zatwietdzono I
na egzemplarzt protokohu wlaSciwego paristwowego inspektora

(data, podpis kierownika kom6rki organizacyjnejl
kierownika technicznego / zastppcy)

*) - zaznaczyt wlaSciwe
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r. TNFORMACJE SZCZEGoT-OWB DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAII<'.ADTJ NA PODSTAWTE
ANALIZY RYZYKA:

w kolumnie tabeli.

Zakres kontroli

OCENA ZAGROZENIA
UWAGI

(wpisad ND
kiedy nie
dofyczy)

Niskie
(N)

irednie
(s)

Wysokie
(!v)

I Stan techniczno - sanitarnv zakladu 0 9 18

I
I

Uklad i rozplanowanie pomieszcz eh zalrJadu- funkcjonaln oit, Vtzy2owanie sig
dr6g, przeslrzef robocza zaHadu, zaplecze sanitarne pracownik6w majqcych
kontakt zirvwno(cia.

0

X
2 4

2
Stan techniczny pomieszczeh zalJadt'. podlogi, Sciany, sufity i zamocowane
w g6rze elementy, okna i inne otwory, drzwi, o6wietlenie pomieszczef
produkcyinych. sprzeda2owvch i masazvnowvch.

0'2{ z 4

J
Powierzchnie stykaj4ce sig z Zywno6ci4. Maszyny,wzqdzenia, sprzgt
wykorzystywane w procesie produkcji/sprzeduiry.

0 I 2

4 Instalacj a wo dna i kanalizacj a zaldadu. S ystemy wentylacyj ne.
0

Y
I 2

5 Zabezpieczenie zaldadu przed szkodnikami i ich rwalczanie.
0

.Y
I 2

6 Gospodarka odpadami - przechowywanie i usuwanie odpad6w.
0

{

I 2

7 Zabezpieczenie przed dostgpem os6b postronnych.
0

v
I 2

il Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedaZy 0 16 32

I
CzystoSd pomieszczef zakLadt. Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji
w calym procesie technologicznym (w tymurzqdzefr. sprzgtu, naczyh). Jako$6
wodv wvkorzvstvwanei w zaldadzie.

0

Y
8 l 6

z
Warunki maga4mowania, pakowania, transportu i sprzedaZy, w tgn
zachowanie laricucha chlodniczeso.

0

{

f l l

-l
Higiena osobista pracownik6w, stan zdrowia os6b majqcych kontakt z
2ywnoSci4.

0

){

3 )

D zaznaczyt wlaiciwe
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Zarzqdzanie zakladem, kontrola wewngtrzna i systemy zarz1dzania
bezpieczeristwem Zvwno5ci

0 25 50

Zaanga2owanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne pracownik6w
(kwalifi kacj e zatrudnionych pracownik6w).

0

,{

2 4

2
Wiarygodno66 przedsigbiorcy, w tym prawidlowo66
i terminowoSt realizacji nakaz6w ujgtych w decyzjach wlaSciwych organ6w
PIS i gotowoSi do wsp6lpracv.

0

{

I 2

J PrawidtowoS6 procedur i ich realizacji i (GHP, GMP, HACCP).
0

" , {

9 t 7

4 Dzialania koryguj 4ce przy sttv terdzonych niezgodno6ciach.
0

,{

J 7

) Sledzenie produktu (Traceability).
0

.{

) l 0

6 Kontrola surowc6w i wyrob6w przezproducenta, w tym badania wla6cicielskie.
0

),-

4 8

7 Znakowanie.
0 I 2

ry Profil dzialalno5ci - zgodnie zkategoryzacj4 zaklad6w 0 ) ' 4

Suma punkt6w O C q
Suma punkt6w og6lem t4

Kategoria ryzyka
Niskie

(N)
Jrednie

(s)
Wysokie

(w)
Ryzyko dla ocenianego zakladu

")f
KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powy2ej 47 pkt

Ryzyko Srednie powyZej 15 do 47 pkt

Ryzyko niskie nie wigcej niZ 15 pkt

CzgstotliwoS6 kontroli obiekt6w w zaleLnoi;ci od kategoriiryryka:

Wysokie ryzyko -nierzadziej niZ co 12 miesigcy

Srednie ryzyko - kontrola nie rzadziej ni| | razna 18 miesigcy

Niskie ryzyko - kontrola nie rzadziej ni2 | razna24 miesiqce

III. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

IL
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