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PROTOKOI, KONTROLI SANITARNEJ

(Miejscowoit i data)

Przeprowadzonej przez upowa2nionego (=yctr) przedstawiciela f-ilaaristwowego Powiatowego Inspektora

(imiq i nazwisko, stanowisko sluibowe, nr upowainien do czynnoici kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art.4 ust. I pkt .....:2.... 1art.25 ust. 1 ustawy z dnia 14 marca
1985 r. o Paristwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. Nr 212 z 20II r., poz. 1263 z po1n. zm.), w zwiqzku
z art. 67 $ 1, art. 68 $ 1 i $2 Kodeksu postgpowania administracyjnego.
Spo s 6b pr zepr ow adzania kontro li okre Sla Procedura Kontroli PK/HZ I 0 | .

Na podstawie art.79 ust. 2 pkt 1 ustawy z dnia2lipca2004 r. o swobodzie dzialalnoSci gospodarczej (Dz.U. Nr 220
z 2010 r., poz. 1447 z p62n. zm.) w zwiqzkl z art. 3 ust. 2 rozporzqdzenia (WE) nr 88212004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzgdowych przeprowadzanych w celu
sprawdzenia zgodno5ci z prawem paszowym i 4rwno6ciowym oraz regu,lzmi dotyczqcymi zdrowia zwierzqt
i dobrostanu zwierzqt (Dz.Urz. UE L 191 230.04.2004, str. l;Dz.rJrz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz.3,t. 45,
str. 200, z poln. zm.) - nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczgcia kontroli.

I. Informacje og6lne dotyczqce kontrolowanego g:&l^du lobiektu.
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(osoby przywolanyrzez strony na iwiadka dokonanych czynnoici kontrolnych)
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[t. 1. Opis stanu faktycznego*, (charakter dzialalnoici zakladu, liczba pracownikdw i inne informacie
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III. Ustalenia pokontrolne

l. Za stwierdzone nieprawidlowoSci wymienione w pkt. .........:- ......... 2a1.nr..............

ukarano

(imiq, nazwisko, stanowisko)

grz;ywnqw drodze mandatu karnego
i;;;;;;;;;;;;;;;;;) 

w

na podstawie .. . . . . . . . . . . . . . . : :- lT
(podstawa prawna)

upowaznienie do naldadania grrywienw drodze mandatu karnego z dnia.....- nr .................
(po uprzednim wysluchaniu osoby odpowiedzialnej za dane Wkroczenie/ia oraz uwzglgdniajqc informacje o sytuacji materialnej
pouczono o prawie odmowy przl1jqcia gr4;wny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)
2. Zgodnie z art. 10 $1, $2, $3 k
sanitarno-technicznvch :

strony, ustalono terminy usunipcia nieprawidlowosci

doralne zalecenia dotyczqce usunigcia biehqcych

/ a-*r'& ri eu';, ^t

O usunigciu stwierdzonych nieprawidlowo5ci kierownik / przedstawiciel zal<Ladu / obiektu kontrolowanego
jest obowiqzany zawiadomii wla6ciwego paristwowego inspektora sanitarnego nie p62niej nizw ci4gu 3 dni
od daty Wznaczonego terminu.

4.uwagsi zastrze2enia kierownika / przedstawiciela zakladu / obiektu *.
_ - - .-
Pan Qtlwnostf nie wnosi x uwag i zastrze2eh do stwibrdzonego stanu faktycznego:/ -
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5. Uwagi osoby kontroluj4cej ........

Protok6t niniejszy wraz z
4 U

znlkami zostal sporzedzony w ..*1..... jednobrzmi4cych egzemplarzach dla
kahdej ze stron, a nastQpnie po odczytaniu i om6wieniu zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokolu nale2y dokona6 odpowiedniej adnotacji.

r,rtw lv A-,e{-... t-c- -m' 5 a.-oLa
U V U z ^

Poprawki i uzupelnienia do protokolu: . . . .... r*|.9.... &. ko t'A*' *A

numer strony protokalu, zalqcznika, okreilenia lub wyrazy blqdne i te, kt6re ie zastqpui@

} I I K
owego I

nicka

kontrolowanego)

(podpisy iwiadk6w )

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protok6l kontroli przeprowadzonej w dniu (-tch)

zlobki ML?\"*t'
I"-r--"kieeo l0

" l ' " r " t - o l i ' " v i c e

K I
oddi

O W N I K

{bkowego I

protokal)

Wta6ciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty dorqczenia niniejszego protokolu mo2e zglosii
zaffienia do ustaleri stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycz4 rvyl4cznie skontrolowanego zakl4du / obiektu.
Niniejszy protok6l 

-nie'moze 
by6 bez zgody Funffigo Powiatowego Inspektora Sanitarnego

w Gliwicach powielany inaczejjak tylko w caloSci.

02 
'Lo/L/

otrzymarem(-ggw dniu 34..p. .2..- M ?.f-.t

zlob;{.i trl'lig!,sxie
{ ) ddz [ - t l o  

'  
' ^

uI ,-'b3"1'i",^??i""

Protok6l sprawdzono pod wzglgdem
nie zatwierdzono- wvniki kontroli
sanitarneso.

formalnym po dokonaniu czynno5ci kontrolnych i zatwrerdzono I
na egzemplarzu protokolu wlaSciwego paristwowego inspektora

(data, podpis kierownika kom6rki organizacyjnej/
kierownika technicznego / zastgpcy)

* - zaznaczyt wlaSciwe
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zarEcznkdo protokolu kontroli sanitarnej N6fu/ IrOVft Afu Pkft?... , dni&,.92..@.f...

ARKUSZ OCENY STANU SANITARNEGO

II.INFORMACJE SZCZEG
P - ocena pozlyvma: I pkt, WP stan wymaga poprawy = 0,5 pkt, N - ocena negatywna: 0 pkt.
Wstawi6znakXwodpowiedniejkolumnietabeli.Wprzypadkukiedyzagadnienientedotyczyzaktadu-wkolumniePwpisa6,,ND"iliczydjakolpkt.

Lp. Zakres kontroli P WP N
L STAN TECHNICZNY
I Usvruowanie zakladu .K
2. Stan techniczrx czystoSd i przestrzeri robocza zakJadt .x
J . Ochrona zakladt przed zewnetrznvmi irbdlami zwiecz'rszczeA ,X
4. Ochrona zakladu or ze d szkodnikami x
5 . Kanahzaciazakladtt Y
6. Umywalki do mycia rak ).
7. Ustepy ->(
8 . Systemv wentvlacvine X
9. OSwietlenie pomieszczeh produkcyinvch i masazvnowych X
0. Szatnie dla pracownik6w {
I
I Rozplanowanie oomieszczeri ( zanieczvszczenia krzvZowe) "X
2. Podloei )<
J Sciany .Y
A Sufity i zamocowane w g6rze elemenW .Y
5 Okna i.inne otworv .Y
6. Drzwi .<'7

Powierzchnie wvkorastwvane w orocesie orodukcii .X
8. Urzadzenia do cryszczenia i denrnfekcii sprzetu roboczego i wwosa2enia Y
9 Warunki do mycia zvwno6ci

-)<
20. Urz4dznnia, sprzgt i inne sktradniki wyposa2enia, kt6re sfykaia sie z Zywno6cia

".<21. Przechowywanie i usuwanie odpad6w ,x
II. ZAOP ATRZENIE ZAKtr,ADU W WODE
22. JakoSd wody przezraczonei do spoivcia prznzladziL Y
L ) . Woda technoloeicma 'L*"1
. A L6d sb{<aiacy sie z 2rwvno6cia tuf)
2 J . Para wodna stykaiaca sie z 2lwnoScia fi.g
ur. PERSONEL ZAKI,ADU
26. Higiena osobista pracownik6w -.<
27. Odne2i obuwie robocze oraz Srodki ochronv indvwidualnei .x
28. Stan zdrowia osrib maiacvch kontakt z ZvwnoScia. Orzeczenia lekarskie Y
IV. HIGIENAPRODUKCJI
29. Jako56 swowc6w i skladnik6w X
30. Magazynowanie surowc6w i skladnikow

' - )<
3 1 . Ochrona Drzed zanieczvs zczeniami wewnetrznvmi -Y
J Z - Obecno5d szkodnik6w .Y
J J . Sposoby postgpowania w celu zapewnienia skuteczrei ochrony zakladu przed szkodnikami .Y
J + , Ci4gloS6 laricucha chlodniczego artvkul6w latwo psui4cvch sie

"Y35. Sepregacia 2vwno6ci
'.x

36. Rozmra2anie zvwnoSci
',Y

) t . Magaa,nowanie i oznakowanie substancii niebezoieczrvch lub nieiadalnvch Y
38. Przechowywanie sprzgtu i 6rodk6w uzywanych do sprzatania, mycia i dezvnfekcii )(
39. Opakowania przezr-a,czone do kontaktu z twtnolcia x
40. Pakowanie zvu.noSci Ioe
4 l Procesv technolosiczne .Y
A ' Wyposa2enie kontrolno - steruj4ce ,xzydzeh do obr6bki cieplnej i metody kontrolowania skutecmoSci proces6w

obr6bki cieplnei .Y
+ ) - PrawidlowoS6 chlodzenia artykul6w po obr6bce cieplnei .X
44. Zabezpieczenie przed wt6rnrrrn zaniecnlszczeniem Zwno6ci Do ogrzewaniu. aorz,ed Dakowaniem Y
45. Mycie i dezrmfekcia naczlrfl .Y
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DOKT]MENTACJA ZAKtr,ADU
Opracowanie, wdro2enie i przestrzeganie instrukcji dobrej prakfyki higienicznej:
- higieny osobistej i stanu zdrowia os6b wykonuj4cych prace w procesie produkcji i w obrocie ZyumoSci4,
- proces6w mycia i dezynfekcji,
- zaopatrzeniawwodg,
- usuwania odpad6w i 5ciek6w,
- kontroli zabezpieczeniaprzed szkodnikami,
- kwalifikacji i szkoleri pracownik6w,

Opracowanie, wdro2enie i utrrymanie systernu HACCP:
- idenf5rfikacja i ocena zagroIe'h jakofici zdrowotnej orazryzyka ich wyst4pieni4 atak2e ustalenie Srodk6w

kontroli i metod przeciwdzialarrra tym zagro2eniom,
- okreSlenie krytycznych punkt6w kontroli w celu wyeliminowania lub zrninimalizowania wystgpowania

zagroizeh,
- ustalenie dla ka2dego kqrtycznego punktu kontroli uymagari (parametr6w), jakie powinien spetnia6 i

okreSlenie granic tolerancji (limit6w krytycznych),
-' 'iustalenie i wprowadzenie systemu monitorowania krytycznych punkt6w kontroli,
- ustalenie dzialari koryguj 4cych, jeireli punkt krytyczny nie spelnia wymagari,
- ustalenie procedur weryfikacji w celu potwierdzenia,2e system HACCP jest skuteczry i zgodny zplarrcm,
- opracowanie dokumentacji systemu TIACCP dotycz4cej etap6w jego wprowadzanid,
- ustalenie sposobu reiestrowania i przechowywania danych oraz archiwizowania dokumentacii svstemu.
Opracowanie, wdroZenie i stosowanie procedur zabezpieczenia i wycofywania z obrofu partii zywno5ci

Prowadzenie i przechowywanie dokumentacji umo2liwiaj4cej zidentyfikowanie dostawcy/odbiorcy skladnik6w

W tym liczba punkt6w we hasel max.5

- ZaWad irywienia zbiorowego - zgodny z wymaganiami: w zakesie hasel wyluszczonych rrzyskal oceny P lub WP.
Minimalna liczba punkt6w (70% liczby maksymalnej) : 39.

- ZalrJad Lrywrcnia zbiorowego - niezgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wytfuszczonych wyst4pily oceny N.
Liczba punkt6w poniiej 39.

TII. STWIERDZONE NIEPRAWIDT,OWOSCT ZOSTAI,Y UJETE
SANITARNEJ NR . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . - -  . .  Z DNIA

TV. TIWAGT I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

W PROTOTdT,N KONTROLI

.; ..j-ir"liff?Jo" R O W N I K &e*
(podpis osoby kon Skotnicka (p o dpi s o s o by kontro luj qcej )


