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KONTROLI SANITARNEJ

Gh"l* ll--t Jp,t
(Miejscowoit i data)

Przeprowadzonej przez upowaZnionego (-ph) przedstawiciela (4) Pafrstwowego Powiatowego Inspektora

Sanitarneso w Gliwicach

[u* - ('t\*"\,- rl, ;rrs]r:\ lh ulr. siglan/lnuA
/ !

(imig i nanuisko, stanowisko slu2bowe, nr upowa2nieri do czynnoici kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art.4 ust. I pkt ....)........ i art.25 ust. 1 ustawy z dnia 14 marca
1985 r. o Pafrstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. Nr 212 z 20Il r., poz. 1263 z p62n. zm.), w zwiqzku
z art.67 $1, art. 68 $1 i $2 Kodeksu postgpowania administracyjnego.
Spo s6b przeprowa dzania kontro li okreSla Procedura Kontro li PWHZI U .

Na podstawie art. 79 ust. 2 pkt 1 ustawy z dtia 2lipca 2004 r. o swobodzie dzialalnoSci gospodarczej (Dz. U. Nr 220
z 2010 r., poz. 1447 z p62n. zm.) w zwiqzht z art. 3 ust. 2 rozporz1dzenia (WE) nr 88212004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzgdowych przeprowadzanych w celu
sprawdzenia zgodnoSci z prawem paszowym i 2ywnoSciowym oraz regalami dotycz1cymi zdrowia z.vvierz4t
i dobrostanu zwierz4t(Dz.Urz. UE L 191 230.04.2004, sff. 1; Dz.lJrz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz.3,t.45,
str. 200, zp6fn. zm.) - nie dokonano zawiadomienia o zamiarzewszczgcia kontroli.

I. Informacje og6lne dotycz4ce kontrolowanego zakladu / obiektu.

l. ZahJad / obiekt kontrolowanv:

lfi*ln * i}t[h J,U',i^k* ll: t10-q (-h,l* ,J,
(pelna naaua, wszystkib niezbgdne dane dotyczqce identyfikacji zalcladu)

Jtrr.o.a..-?,r

(adres)

l l t  l i l t  )3 h PESEL

(imig i nazwisko, stanowisko)

(osoby przywolane przeqstrony na iwiadka dokonanych czynnoici kontrolnych)

4. zar<resprzedmiotowy kontroli'.... lLr"tr .-J-" .... no rl.\^..
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5. wyposazenie uzyre podczas kontroli: ....1tr..*.unLt, . [hh\.':N-\q1 S1l*/.*t..f . l.l:1..f*.r*..,.L........

il. 1. Opis stanu falrtycznego*, (chara&er dzialalnolci zakladu, liczba pracownik6w i inne informacje
charaheryzuj qce zaklad).

tr. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowoSci z podaniem przepis6w prawnych, kt6re naruszono.

,l

i
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III. Ustalenia pokontrotne

l. zastwierdzonenieprawidlowosci wymienione w pkt. ................: ...... zaN.*.......]....

ukarano

(imi g, naauisko, stanowisko)

grzrynEw drodze mandatu kamego ... . . . . . . . . . . . . ,c ..  w wysokoSci... . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  zt
(nr mandatu karnego)

(podstawa prawm)
upowaznienie do nakladania grzywienw drodze mandatu karnego z dnia ff .................
(po uprzednim vysluchaniu osoby odpowiedzialnej za dane vltlcroczenie/io-oro, ut+zgtgdniajqc informacje o sytuacji materialnej
pouczono o prawie odmouty przyjgcia grzytvny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej odmoyty)
2. Zgodnie z art. 10 $1, $2, $3 kpa na wniosek strony, ustalono terminy usunigcia nieprawidlowo5ci
sanitamo -technicznych:

3. W ksi42ce kontroli dokonano oraz wydano doruZne zalecenia dotyczqce usunigcia biehqcych
uchybieri wymienionych w pkt.

/

; ;; ;;;;;; ;;;;;,;;;;;;;;; ;;;,;-;;, ;;; ; 
"; 

;;,-;;;;
jest obowiTany zawiadomi6 wlaSciwego pafstwowego inspektora sanitarnego nie p6zriej niw ci4gu 3 dni
od daty wyznaczonego terminu

4. uwagi izasftze2enia kipro\amika / przedstawiciela zakNadu/ obiektu *.
Pan (i) wnosi / niurnosi * uwag i zastrzeheh do stwierdzonego stanu faktyc znego:

r \

/

wpisu
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5. Uwagi osoby kontrolujEcej ..........r.bA
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(podat: numer strony protokolu, zalqcznika, okre{lenia lub"ntyrazy blgdne i te, kt6reje zastgpujq)

Zlonm Miejskie
-  o d d s i a i  l l

: :i "'tf,t :;."'.:"t'n" "'
(podpis i pieczst EA,tN&WghE=i 
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xrv'tv#-!{oYX,&
fV. Potwierdzenie odbioru protokolu

osoby kontrolujqcej)

44-1oo g l i  * , ' i  -

=La.hk[.Jvt..: jc....
o d d z i r l  i i

_ ul.  Mer,r1 i .4

Protok6l kontroli przeprowa dzonejw dniu Cayl) 15.p.5......*.

otrzymalem (-am) w dniu ....11.t i.......{..q rL.y

,Y 5,

K I I , ] R .
oddzia ilr ffin,Oieczgc 

odbierajqcego protok6l)

WlaSciciel / osoba upowaZniona w terminie 14 dni oa{.dr/rffftltt&lhftl niniejszego protokolu moLe zgtosil
zastrzeienia do ustalef stanu faktvczneso.

wyniki kontroli doty czT wyl4cznie skontrolowanego zakladu / obiektu.
Niniejszy protok6l nie mo2e by6 bez zgody Paristwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Gliwicach powielany tnaczejjak tylko w caloSci.

Protok6l sprawdzono pod wzglgdem
nie zatwierdzono' wmiki kontroli
sanitarnego.

formalnym po dokonaniu czynno6ci kontrolnych i zatwierdzono I
na egzemphrnt, protokolu wlaSciwego paristwowego inspektora

(data, podpis kierownika kom6rki or gantzacylnel/
kierownika technicanego I zastgpcy)

* - zannczyt wlaSciwe
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zar4czntkdo protokolu kontroli sanitarnej *. lJ.-1.] }ru.*.lttf| rff}. rt.,^l.if z dfia.J} ,r8....2.QJb.,....

Lp. Zakres kontroli P WP N
I. STAN TECIINICZNY

Usytuowanie zakJadu
2. Stan technicmy, czystoSi i przestrzeri robocza zaHadu

'9
J . Ochrona zakladu przed zewnetrulymi rx6dlmnl zatiecrvszczeh x
A Ochrona zahJadu or zed szkodnikami Y
5 . Kanalizacia zahJadtt )1
6. Umvwalki do mvcia rak
7. Ustepy v
8 . Systemv wentylacyine v
9. OSwietlenie pomieszczefr produkcyinych i magazrunowych Y
0 Szatnie dla pracownik6w X

Rozplaitowanie pomieszczeri ( zanieczvszczenia krzlzowe) Y
2. Podloei Y
J Sciany Y
4 Sufitv i zamocowane w g6rze elementv X
5 Okna i inne otworv x
6. Drzwi K
7 Powierzchnie wykorzvstwvane w procesie produkcii Y
8. U t zadzenia do czt,szczeni a dezvnfekcii sorzefu roboczeso i wvDosa2enia Y
9 Warunki do mvcia zr,vrnoSc x

20. Urzadzenia, sprzet i inne skladniki wwosa2enia. kt6re sfykaia sie z ZwrnoScia x
21. Przechowtwanie i usuwanie odoad6w
II. Z,AOP ATRZEME ZAKT,ADU W WODE
22. JakoS6 wodv przezraczonei do sooivcia orzezludzi Y
z J . Woda technoloeicma ,t in
24. lod srvkaiacv sie z 2wvnor(cia T\i
25. Para wodna stykaiaca sie z zywnoScia
III. PERSONEL ZAKI-ADU
26. Hi siena osobista oracownik6w .x
27. Odzie2i obuwie robocze oraz Srodki ochronv indvwidualnei x
28. Stan zdrowia os6b maiacych kontakt z Zywno5cia. Orzeczenia lekarskie x
IV. TIIGIENA PRODUKCJI
29. JakoS6 surowc6w i skladnik6w ,
30. Magazrynowanie surowc6w i skladnik6w ,X
J l - Ochrona orzed zaniecntszczeniami wewnetrmvmi x
2 Obecno6d szkodnik6w X

33. Sposoby postepowania w celu zapewnienia skutecznei ochrony zakladu przed szkodnikami I
34. Ciaelo56 larlcucha chlodniczeso artvkul6w latwo osuiacvch sie Y
35. Sesegacia zvwnoSci
36. Rozmra2anie 2vwno6ci
) t . Magazrpowanie i oznakowanie substancii niebezpieczrvch lub nieiadalnvch Y
38. Przechowywanie sprzetu i Srodk6w uZwvanvch do sprzatania. mvcia i dezvnfekcrr x
39. Opakowania przszrtaczone do kontakhr z ivwnoicia x
40. Pakowanie hzwno6ci x
A 1a l . Procesy technoloeicme x
A ' t Wyposa2enie kontrolno - steruj4ce wz4dzefi do obr6bki cieplnej i metody kontrolowania skuteczroSci proces6w

obr6bki cieolnei X
+ J . PrawidlowoS6 chlodzenia artvkul6w oo obr6bce cieplnei \(
44. Zabe4ieczenie przed wt6rnyrn zmieczyszczeniem 2l'rrno6ci po ogrzewaniu, aprzed Dakowaniem x

Mvcie i denmfekcia naczrri
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DYSTRYBUCJA

Opracowanie, wdroZenie i przestrzeganie instrukcji dobrej praktyki higienicnej :
- higieny osobistej i stanu zdrowia os6b wykonuj4cych prace w procesie produkcji i w obrocie zywnoSciq,
- proces6w mycia i de4mfekcji,
- zaopatrzeniawwodg,
- usuwania odpad6w i Sciek6w,
- kontroli zaberyieczeniaprzed szkodnikami,
- kwalifikacji i szkoleri pracownik6w,

Opracowanie, wdroZenie i utrzyrnanie systemu HACCP:
- idenffikacja i ocena zagroileh jakolci zdrowotnej orazryzyka ich wystqpienia, atakire ustalenie Srodk6w

kontroli i metod przeciwdzialania tW zagroZeniom,
- okreSlenie krytycznych punkt6w kontroli w celu wyeliminowania lub zrninimalizowania wystgpowania

zagroileh,
- ustalenie dla ka2dego krytycznego punktu kontroli wymagan (parametr6w), jakie powinien spelnia6 i

okreSlenie granic tolerancji (limit6w krytyc:mych),
- ustalenie i *prowadzenie systemu monitorowania krytycznych punkt6w kontroli,
- ustalenie dzialaf koryguj 4cych, jelelipunkt krytycmy nie spelnia wymagari,
- ustalenie procedur werfikacj i w celu potwi erdzenia, 2e system HACCP j est skuteczry i zgodny z planenr,
- opracowanie dokumentacji systemu HACCP dotycz4cej etap6w jego '*prowadzani4
- ustalenie soosobu reiestrowania i orzechowwvania danvch oraz archiwizowania dokumentacii

Prowadzenie i przechowylvanie dokumentacji umo2liwiaj4cej zidentyfikowanie dostawcy/odbiorcy skladnik6w

W fvm liczba ounkt6w we hasel wvtluszczonvch (max. 5

Kryteria oceny:
- ZakJad, 2ywienia zbiorowego - zgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wytluszczonych u4nkal oceny P lub WP.

Minimalna liczba punkt6w (7 0% liczby maksymalnej) : 39.
- ZaVJad |yvienia zbiorowego - niezgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wytluszczoflych wystApity oceny N.

Liczba punkt6w poni2ej 39.

Irr. srwrERDZoNE NTEPRAWIDT,OWOSCT ZOSrAr,y UJ4TE W pROTOKor,n TONTROLI
SANITARNEJ NR .. . . . . . .n..  . . . . .  Z DNIA .. . . . . . . . . . . . \ .

rv. I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

z"?Stxejskie
UL l , l a , ^ , - "  .  ^
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