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Przeprowadzonej przez upowaznionego (.ph) przedstawiciela {-'i}Pafrstwowego Powiatowego Inspektora

Sanitarneqo w Gliwicach

f,Ah.na.,..P-r*unil rt rl a aryP- trp/a/?//6p/Z
(imig i nanvisko, stanowisko slu2bowe, nr upowaz{en do czynnoici kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 ust. I pkt ..-....... i art. 25 ust. 1 ustawy z dnia 14 marca
1985r.oParistwowejInspekcj iSani tarnej  (Dz.U. Nr212 z20lTr. ,poz.  1263zp6 .zm.),wrwtqzk;u
z art. 67 $1, art. 68 $1 i g2 Kodeksu postgpowania administracyjnego.
Spos6b przeprowadzaniakontroli okresla Procedura Kontroli PWlflrZI 01.

Na podstawie art. 79 ust. 2 pkt 1 ustawy z dnia 2lipca 2004 r. o swobodzie dzialalno6ci gospodarczej (Dz. U. Nr 220
z 2010 r., poz. 1447 z p62n. zm.) w zwi1z-ku z art. 3 ust. 2 roryorz4dzenia (WE) w 88212004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzgdowych przeprowadzanych w celu
sprawdzenia zgodnoSci z prawem paszowym i 2ywno6ciowym oraz regaLami dotycz4cymi zdroryia zlvvieru1t
i dobrostanu zwierzEt (Dz.IJrz. UE L 191 230.04.2004, sff. 1; Dz.llrz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz.3,t. 45,
str. 200, zp6Ln. zfiL) - nie dokonano zawiadomienia o zamiarzewszczgciakontroli.

L Informacje og6lne dotycz4ce kontrolowanego zakladu / obiektu.

7r4
t_

&.{r2,..(

(adres)

Nrp €3/: 22: {7:A?ZREGON ""/ 670 9 V7 6-: PESEL

Numer i data wydania decyzjiPls stwierdzajqcej spehrienie wymagari wynikaj4cej z art.63 ustawy z dnia25
sierprria 2006 r". o bezpieczeristwie zywnoSci i zywienia (Dz. U. Nr 136 z 2010 r., poz. 914 z p6in. nn)

2. Kieruj zakladem / obiektem ko ntro lowanvm :',ffinr"a 
SZ-tt^r4*o - /^*c-t+t-L, dtbbLa_

(imig i nazaisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakladu / obiektu kontrolowanego:
1, /  €  / * . t

'eg.ffix.lhp*..*t-.n"".%.t-A..:.../u.W-W.k..?ru.h-4*^.
{J () (mig i nazuisko, stanowisko)

(osoby przywolane przez strony na Swiadka dokonanych czynnoici kontrolrrych)
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5. wypo sazenie uzyte podczas kontrolfu,t'u...f"....ffin. ?.r/€/k/J-z/r5ft n2.Pe./
pracownik6w i inne informacje
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III. Ustalenia pokontrolne

l. za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt. ..........- . zaN. nr

ukarano

(imi g, nazwis ko, s tanowi s ko )

grzwnq w drodze mandatu karnego ..................: ..... w wysokosci ............. zN
(nr rfiandatu karnego)

na podstawie .. . . . . . . . . . . . .
(podstawa prawna)

upowaznienie do nakladania grzywienw drodze mandatu karnego z dnia...........: ff.................
(po uprzednim'n4tsluchaniu osofu odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uuzglgdniajqc informacje o sytuacji materialnej
pouczono o prawie odmowy przyjgcia grzy"vwty w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych iaA"i oamotyyl
2' Zgodnie z art. 10 $1, $2, $3 kpa na wniosek stronS ustalono terminy usunigcia nieprawidlowo6ci
sanitarno -technicznvch:

a
1 ksi42cekontroli dokonano wpisu oraz wydano doruhne zalecenia dotyczqce usunigcia biehqcych

O usunigciu stwierdzonych nieprawidlowoSci kierownik I przedstawiciel zakladui obiektu kontrolowanego
jestobowiqzany zawiadomi6 wlaSciwego paristwowego inspektora sanitarnego nie p6aniej niLw ci4gu 3 dni
od daty wyznaczonego terminu.

4' uwagi izastrzehenia kierqJagika lprzedstawiciela zg@lobiektu *.
Fan (i) wno ttlgwnor1lrv ag^i zastrzeheh do stwieldzonego stanu fakty cznego :

w

' 
4"^zh 

'
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fugdat: numer strony protokolu, zalqcznika, olcreilenia lub'ntyrazy blgdne i te, lct6re je zastWuiq)

O W N I K

(p o dpi s o s oby kontroluj qc ej )

(podpisy Swiadk6w )

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protok6l kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) ..Q2,Q.9. 2o/3r'

otrzymalem g) w dniu I H3r

Zlon'*l  t ' . ' l ie ' :sxie
o d C z i a ;  t

WlaSciciel i osoba upowazniorru *0f,--riofri.'r'+ lini?E au,y dorgczenia
za362enia do ustalef stanu faktycznego.

N.o E R O W N I K
bkowego I

protokal)

niniej szego protokolu mohe zglosil

(podpis,

Wyniki kontroli dofycz4 wyl4cznie skontrolowanego zakladu / obiektu.
Niniejszy protok6l 

-nie- 
mo2e by6 bez zgody Paffi-wego Powiatowego Inspektora Sanitarnego

w Gliwicach powielany tnaczejjak tylko w caloSci.

Protok6l sprawdzono pod wzglgdem
nie zatwierdzono* wvniki kontroli
santarnego.

formalnym po dokonaniu czynno6ci kontrolnych i zatwierdzono I

ra egzemplarnt protokolu wla3ciwego paristwowego inspektora

(data, podpis kierownika kom6rki or ganizacylnej /
kierownika technicaego / zastgpcy)

* -zamaczylwlaSciwe
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ZaLqcznkdo protokolu kontroli sanitarnej Nr

ARI(USZ OCENY STANU SANITARNEGO
ZAIELADU ZYWTNNIq. ZBIOROWEGO

P - ocena pozytyrma: 1 pkt, WP - stan wymaga popraovy = 0,5 pkt, N - ocena negatywna:0 pkt.
Wstawi6zrakXwodpowiedniejkolumnietabeli.Wprzypadkukiedyzagadnienientedotyczyzakladu-wkolumniePwpisa6,,ND"iliczy6jakolpkt.

fua/WY/WJffi!: t!{ 13 z dnia aze g kA

Lo. Zakres kontroli P WP N
L STAN TECHNICZNY

t Usvtuowanie zahJadtt .a<
2. Stan techniczry, czvsto66 i przestrzef rob ocza zaktradu ,.<
J . Ochrona zalrJadu przed zewnetrznvmi ir 6dNami zanieczvszczeir ..<
A Ocbrona zaUadu przed szkodnikami ,x
5 . Kanalizacia zakJadu ,.:
6. Umywalki do mycia rak ,a\
7. Ustgpy .K
8. Systemy wentylacylne

-x
9. OSwietlenie pomieszczeri produkcvinvch i masazvnowvch -.{
10 . Szatnie dla pracownik6w - t <

1 l Rozpladowanie pomieszczeri (zaniecrvszczenia krzv2owe) .)<
12. Podlogl -K
13 . Sciany )<
14. Sufity i zamocowane w gorze elemenry ,Y
15 . Okna i inne otwory ,.<
16. Drzvvi {
17. Powierzchnie wvkorzvstvwane w orocesie orodukcii {
18 . Urzqdzsnia do czyszczema i dezrmfekcii sprzetu roboczego i wwosa2enia "
19. Warunki do mycia Zywno$ci .K
20. Urz4dzent4 sprzgt i inne skladniki wyposa2enia, kt6re stykaia sie z 2ywno6cia )<
21. Przechowylvanie i usuwanie odpad6w .Y
II. ZAOPATRZENIE ZAKI,ADUW WODE
22. Jako56 wody przezraczonei do spoZvcia orznzludzi )(
z 3 - Woda technoloeicma lra
24. L6d s8kaiacy sie z 2rywnoScia TO
25. Para wodna stvkaiaca sie z ZvwnoScia I4/)
IIL PERSONEL ZAKI,ADU
26. Higrena osobista pracownik6w
27. Odne?i obuwie robocze oraz Srodki ochronv indl'widualnei w28. Stan zdrowia os6b maiacych kontakt z Zvrvnofcia. Orzeczenit lekarskie
IV. HIGIENAPRODI]KCJI
29. Jako66 surowc6w i skladnik6w -X
30. MagazrTnowanie surowc6w i skladnik6w ,x
3 1 . Ochrona przed zaniecz\szczeniami wewnetrznymj .x
J Z . ObecnoSd szkodnik6w .X
J J . Sposoby postgpowania w celu zapewnienia skuteczrei ochrony zakladu przed szkodnikami

' Y
34. Ciaelo5d larlcucha chlodniczeso arfvkul6w latwo psuiacych sie

' .{

35. Sepregacia ZywnoSci /,\
36. Rozmra2anie 2rru.no6ci ,.Y
37. Magaamowanie i oznakowanie substancii niebezoiecznvch lub nieiadalnvch .Y
38. Przechowywanie sprzgtu i Srodk6w uZywanych do sprzatania, mycia i dezvnfekcii X
39 Opakowania przemaczone do kontaktu z irywnoicia .Y
40. Pakowanie zvwnoSci

.X
i 1

1 1 . Procesv technolosiczne
-/<

4., ' Wyposa2enie kontrotno - steruj4ce urz4dzef do obr6bki cieplnej i metodykontrolowania skutecanoSci proces6w
obr6bki cieplnei K

+ J - PrawidlowoS6 chlodzenia arhikul6w po obr6bce cieplnei ,a<
44. Zabezpieczenie przed wt6rqrrn zanieczyszczeniem 2ywnoSci po ogrzewaniu, aprz,edpakowaniem ./
45. Mvcie i dezvnfekcia nacn6 X
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DYSTRYBUCJA

DOKI]MENTACJA ZAKT,ADU
Opracowanie, wdroZenie i przestrzeganie instrukcji dobrej praktyki higienicznej:
- higieny osobistej i stanu zdrowia os6b wykonuj4cych prace w procesie produkcji i w obrocie zywnoSci4,
- proces6w mycia i dezynfekcji,
- zaopatrzeniawwodg,
- usuwania odpad6w i Sciek6w,
- kontroli zaberyieczeniaprzed szkodnikami,
- kwalifikacji i szkoleri pracownik6w,

Opracowanie, wdro2enie i utrzymanie systemu HACCP:
- ident5rfikacjai ocena zagroiehjako{ci zdrowotnej orazryzyka ichwyst4pieni4 atak2eustalenie 6rodk6w

kontroli i metod przeciwdzialana tym zagro2ernom,
- okreSlenie krytyczrych punkt6w kontroli w celu wyeliminowania lub zrninimalizowania wystgpowania

zagro2efi,
- ustalenie dla ka2dego krrytyczrego punktu kontroli wymagaf (parametr6w), jakie powinien spelniad i

okre6lenie granic tolerancji (limit6w krytycznych),
- ustalenie i wprowadzenie systemu monitorowania krytyczrych punkt6w kontroli,
- ustalenie dzialari koryguj 4cych, jeieli punkt krytyczny nie spelnia wymagaf,
- ustalenie procedur weryfikacji w celu potwierdzeni4 2e system IIACCP jest skuteczny i zgodny zplanem,
- opracowanie dokumentacji systemu HACCP dotycz4cej etap6w jego wprowadzania,

ia i przechowywania danych oraz archiwizowania dokumentacii
Opracowanie, wdro2enie i stosowanie procedur zabezpieczenia i wycofl'wania z obrofu partii zywno5ci

Liczba
liczba punkt6w - max. 56

W tym liczba punkt6w ws hasel . 5
Ocena zaktradu

Kryteria oceny:
- ZaWad 4nwienia zbiorowego - zgodny z wymaganiami: w zakresie hasel wytuszczonych uzyskat oceny P lub WP.

Minimalna liczba punkt6w (70Yo liczby maksynalnej) : 39.
- ZakJadLywrenia zbiorowego - niezgodny zwymaganiami: w zakresie hasel wytluszczonych wyst4pity ocenyN.

Liczba punkt6w poni2ej 39.

III. STWTERDZONE NTEPRAWIDI OWOSCT ZOSTALY UJ4TE
SANTTARNEJ NR ; . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . :  z DNIA

W PROTOT6T,N KONTROLI€

IV. TIWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWAI\EGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

Cl

E . R O W N I K
2toO*i Nrliejskle

odde iaN  I
u l .  l lerbeckr€] io  l0

a , 4 - l a o G l i w i c e
@ o dpis o s o by kontro luj qcej )


